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salades 
Insalata stracciatella 

Jeunes pousses, carpaccio de courgette, radis, stracciatella, cacahuètes, focaccia, huile d’olive et crème de balsamique

Baby leaves, zucchini carpaccio, radish, stracciatella, peanuts, focaccia, olive oil and balsamic cream

18,95€

Italian caesar salade  
salade, émincés de poulet, speck grillé, grana padano DOP, tomates confites, 

croûtons de focaccia, radis, Amandes, câpres et sauce Caesar maison

salad, sliced chicken, grilled speck, Grana Pa dano DOP cheese, sun-dried tomatoes,

focaccia croutons, radishes, almonds, capers and homemade Caesar dressing

19,95€

Insalata carpaccio +1€
Jeunes pousses, carpaccio de bœuf, Grana padano DOP, tomates confites, câpres, basilic, huile d’olive et crème de balsamique

Baby leaves, beef carpaccio, Grana padano PDO, sun-dried tomatoes, capers, basil, olive oil 

and balsamic cream

19,95€ 

pâtes 
BUCATINI AL PESTO ALLA SICILIANA 

Pesto rosso maison, amandes effilées, câpres, basilic et Grana padano DOP

Homemade pesto rosso, flaked almonds, capers, basil and Grana padano PDO

16,50€

Gnocchi al gorgonzola  
Crème de gorgonzola maison, oignons caramélisés, tomates confites, noisettes et basilic

Homemade gorgonzola cream, caramelized onions, sun-dried tomatoes, hazelnuts and basil

16,95€

LASAGNE VERDI ALLA BOLOGNESE  
Sauce maison à la tomate et à la viande hachée, pousses d’épinard, béchamel et Grana Padano DOP 

Homemade tomato and beef ragù, spinach shoots, béchamel and Grana Padano PDO

17,95€

Pacheri al ragu  
Sauce maison à la tomate et à la viande hachée, basilic et Grana padano DOP

Homemade tomato and beef ragù, basil and Grana padano PDO

18,50€

Linguine alla carbonara   +1€
recette traditionnelle italienne, sans crème !

Guanciale, jaune d’œuf et Grana padano DOP

Guanciale, egg yolk and Grana padano pdo

18,50€

RAVIOLI 5 Formaggi  +1€
Ravioles au fromage, beurre de sauge, noix, basilic et Grana padano DOP 

Cheese ravioli, sage butter, walnuts, basil and Grana padano PDO

18,95€

RIGATONI CRèME DE SPECK  +1€
crème de speck IGP maison, champignons, stracciatella, basilic et Grana padano DOP

 homemade pgi speck cream, mushrooms, stracciatella, basil and Grana padano PDO

19,95€

pizzas 

Les plats en menu sont disponibles à l’unité, prix en caisse. The dishes on the menu are available individually, price at the till.
(1) hild friendly menu can be provided free of charge to children under 4 years of age. Subject to an adult eating a meal in the restaurant.free of charge to children under 4 years of age. Subject to an adult eating a meal in the restaurant.

* dans votre menu, Possibilité de suppléments en fonction du choix de certaines entrées et 
de certains plats. * in your menu, Possibility of supplements according to the choice of certain 
starters and dishes with menu

+1€
+0,50€

À base de porc Offre végétarienne

menus
Maestro 29,95€

1 antipasti*
+ 1 Plat*

+ 1 Dessert*
*au choix à la carte hors assiette de 

charcuteries et café gourmand. 

Des suppléments peuvent s’appliquer sur une 
sélection D’ANTIPASTI, plats et desserts. 

Bambino(4-10 ans inclus) 13,60€
Choisis ton plat

Pizzas : MARGHERITA, REGINA
pâtes : AL POMODORO(2) , CARBONARA

+ ton dessert
Mousse au chocolat smarties, coupe de glace 2 boules*

ou push-up Haribo

+ ta boisson
SiROP À L’EAU OU DiABOLO OU jus de pomme / nectar orange ou ananas OU EAU

Oignons caramélisés, 
poivrons, jambon, 

merguez…
caramelized onions, 

peppers, ham, merguez……

APPORTEZ VOTRE TOUCHE PERSONNELLE À VOTRE 
PIZZA !

Add your personal 
touch to your pizza !

à partir de 

2,00€

Pizza Margherita  
Sauce tomate maison, mozzarella, olives taggiasche

Homemade tomato sauce, mozzarella, olives taggiasche

13,50€
Pizza Regina  

Sauce tomate maison, mozzarella, champignons, jambon blanc, olives taggiasche

Homemade tomato sauce, mozzarella, mushrooms, ham, olives taggiasche

16,50€
Pizza Calzone  

Sauce tomate maison, mozzarella, champignons, jambon blanc, oignons caramélisés, œuf

Homemade tomato sauce, mozzarella, mushrooms, ham, caramelized onions, egg

16,95€

Pizza Prosciutto   
Sauce tomate maison, mozzarella, crème au basilic, jambon sec, ail, Grana Padano DOP, roquette

Homemade tomato sauce, mozzarella, basil cream, cured ham, garlic, Grana Padano PDO, rocket

17,50€
Pizza Cabri e miele  

Crème au basilic, mozzarella, chèvre, miel, noix

Basil cream, mozzarella, goat cheese, honey, nuts

17,95€
Pizza Coppa e cabri  

Sauce tomate maison, mozzarella, coppa, champignons, chèvre, Grana Padano DOP

Homemade tomato sauce, mozzarella, coppa, mushrooms, goat cheese, Grana Padano PDO

17,95€
Pizza 4 formaggi  

Sauce tomate maison, mozzarella, GORGONZOLA AOP, chèvre, Grana Padano DOP

Homemade tomato sauce, mozzarella, gorgonzola pdo, goat cheese, Grana Padano PDO

17,95€
Pizza Chorizo e peperone   

Sauce tomate maison, mozzarella, merguez, chorizo, oignons caramélisés, poivrons, champignons, jaune d’œuf

Homemade tomato sauce, mozzarella, merguez, chorizo, caramelized onions, peppers, mushrooms, egg yolk

17,95€

Pizza di pollo +1€
Crème au basilic, mozzarella, émincés de poulet rôti, poivrons, champignons, pesto, roquette

Basil cream, mozzarella, sliced   roast chicken, peppers, mushrooms, pesto, rocket

18,50€
Pizza Carbonara   +1€

Crème au basilic, mozzarella, oignons caramélisés, lardons, poitrine fumée, jaune d’œuf

Basil cream, mozzarella, caramelized onions, bacon, smoked pancetta, egg yolk

18,95€
PIZZA DU MOMENT +1€  

Demandez la recette au serveur

Ask the waiter for the recipe

18,95€
Pizza de Gina   +1€

Sauce tomate maison, mozzarella, burrata enrobée de crème d’olives, jambon sec, roquette 

Homemade tomato sauce, mozzarella, burrata topped with olive cream, dry-cured ham, rocket

19,95€

Pizza tartufo   +1€
Crème au basilic, mozzarella, oignons caramélisés, champignons, burrata, crème de truffe, roquette

Basil cream, mozzarella, caramelized onions, mushrooms, burrata, truffle cream, rocket

19,95€

piccoli (0-3 ans inclus) (1)
  
gratuit

(1) sous condition de consommation adulte.

Pâtes al pomodoro(2)  ou au jambon + Coupe 1 boule 
ou mousse au chocolat ou compote en gourde. 

(2) AL POMODORO = SAUCE TOMATE MAISON

*voir détail des parfums sur la page coupes glacées

salade d’accompagnement 

Mélange de salade, grana 

padano et vinaigrette huile 

d’olive balsamique

Side salad

Mixed salad, Grana Padano, 

and balsamic olive oil 

vinaigrette

4,50€

picColi ANTIPASTI 
1 assiette = 6€ 3 assietteS = 15€
Légumes grillés 
roasted Vegetables 

Huile d’olive et basilic

Olive oil and basil

Cheesy focaccia 
Cheesy focaccia

Focaccia à la crème de grana padano DOP et de Taleggio  

Focaccia with Grana Padano PDO and Taleggio cream

la petite Assiette de charcuteries  
Small charcuterie plate 

MORTADELLE À LA PISTACHE, coppa, bresaola 

pISTACHIO MORTADELLA, coppa, bresaola 

INVOLTINI DE CHARCUTERIES 
Charcuterie involtini 

Involtini de coppa et mortadelle, crème ricotta tomate confite 

et grana padano DOP 

Coppa and mortadella rolls with ricotta cream, sun-dried 

tomatoes and Grana Padano pdo cheese

PANE AL PESTO 
Pâte à pizza au pesto et crème au pesto

Pesto pizza dough and pesto cream

ANTIPASTI à partager 
la grande Assiette 
de charcuteries italiennes  
Plate of Italian charcuterie 

Jambon aux herbes, MORTADELLE À LA PISTACHE, coppa, bresaola 

ham with herbs, pISTACHIO MORTADELLA, coppa, bresaola

 19,50€ 
Burrata pesto et pistachio 
Pesto and pistachio burrata

11,95€
Burrata tomates confites  +1€
Burrata candied tomatoes

Oignons caramélisés et cacahuètes

Caramelized onions and peanuts

12,50€
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Accompagnez 
vos antipastis à 
partager avec la 

Birra Moretti

combo
di
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Prix nets, Janv 2026 - Net Prices jan 2026
*à base de jus concentré - *from concentrated juice

supplément sirop +1€ (1) citron, fraise, menthe, grenadine, pêche, violette, cassis, fraise bonbon, concombre
Extra syrup +1€ (1) lemon, strawberry, mint, grenadine, peach, violet, blackcurrant, strawberry candy, cucumber

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION
Alcohol abuse is dangerous for your health. Please drink responsibly

Le document récapitulatif allergènes est en libre-accès et consultable auprès de nos équipes.
A food allergen information guide is readily available and may be consulted upon request.

Boissons chaudes
Hot drinks
Café espresso 100% Arabica, Café décaféiné
Cafe noisette 100% Arabica

Américano
Café amaretto 100% Arabica
Café noisette et liqueur d’amaretto

Thés et infusions Comptoir Richard
Demandez notre sélection !

Double espresso 100% Arabica, Double décaféiné
Grand café crème 100% Arabica

Latte, Café cappuccino 100% Arabica

chocolat chaud
chocolat viennois

2,90€
3,10€
3,95€
3,95€ 

4,60€

4,60€
4,70€
4,95€
4,95€
5,95€

Eaux minérales naturelles
Natural mineral waters
Evian
Badoit verte
Badoit rouge

33cl

4,95€

50cl

4,50€

4,70€

1L

6,50€

6,70€

4,10€
4,95€
4,95€
5,10€

5,30€

Sodas
Soft drinks
Sirop à l’eauau choix(1)

Diabolo Limonade et sirop au choix(1)

Coca-Cola Sans sucre 33cl, Fuzetea Pêche 25cl

Coca-Cola 33cl, sprite 25cl, Orangina 25cl, 
Oasis Tropical 25cl

limonata Polara, Thé limone polara,
Arancia rosa polara 27,5cl

25cl

4,95€

Jus & nectars de fruits
Fruit juices & nectars
Jus de fruits
nectar d’Orange*, jus de Pomme*, jus de Tomate*, 
Nectar Ananas*

boissons apéritifs
Cocktails
alcoolisés
Cocktails with alcohol

MARTiNi fiero spritz
Prosecco, Martini Fiero, eau pétillante, 
orange

9,00€

Martini bianco & Tonic
Martini bianco, schweppes indian tonic, 
citron vert

10,50€

Americano
Martini Rosso, Campari, eau gazeuse, 
orange

10,50€

Apérol Spritz
Prosecco, Aperol Bitters,
eau pétillante, orange

11,00€

LIMONCELLO SPRITZ
Prosecco, Limoncello, Schweppes
indian tonic, citron

11,00€

SPRITZ ONDA DI MENTA
Get 27, sirop de menthe, 
eau pétillante, citron

11,00€ 

NEGRONI
Gin Bombay Sapphire, Campari,
martini rosso et orange

11,00€

Martini royal
Prosecco, Martini bianco, 
jus de citron

12,00€

Cocktails
sans alcool
Non alcoholic cocktails

Virgin Spritz
Martini sans alcool Vibrante, 
Schweppes indian tonic, orange

8,50€

L’amarena
Nectar de goyave, purée de framboise, 
sirop de cassis, jus de citron

8,50€

IL GIARDINO
Sirop de concombre, jus de citron, 
eau pétillante, citron vert

8,50€

VIOLA FIZZ 
Sirop de violette, purée de framboises, 
eau pétillante, framboises

8,50€

Cocktails 
enfants
cocktails for kids

TAGADA FIZZ
limonade, sirop de fraise-bonbon,
fraise tagada

5,50€

Cocktail des Pirates 
nectar d’orange, jus d’ananas, sirop 
de grenadine et fraise tagada

6,00€

bières bouteilles
Bottled beers

Heineken 0.0 - sans alcool

Mort Subite blanche
Birra Moretti

33cl

4,95€
7,30€
6,95€

Liqueurs & 
spiritueux
Liqueurs & Spirits

Martini bianco 5cl 
Marsala 4cl

7,00€
7,00€

vins
Vins au verre et en bouteille
Wine glasses and bottles

Blancs / White 
Pinot grigio région veneto

Pinot grigio dEllE vEnEZiE doC - caduto, frais Et Fruité

Trebbiano région abruzzo	
trEbbiano d’abruZZo doP - Cantina tollo bio, déliCat Et minéral

Rosés / Rosé 
Pinot grigio région veneto

pinot grigio dEllE vEnEZiE doC- Sartori roSé, viF Et raFraiChiSSant 

Chiaretto région veneto

Chiaretto di bardolino doc - Sartori Chiareto, délicat et harmonieux

Rouges / red
chianti docg région toscana

villa cardini chianti docg, souple et équilibré

montepulciano région abruzzo

montepulciano cantina tollo bio d’abruzzo
dop, généreux et gourmand

Vino rosso d’italia région toscana

mEmoro PiCCini, harmoniEux Et PErSiStant
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Vins au pichet
Wine by the Jug

Blancs / White
Les Cayolles blanc
IGP Oc

Rosés / Rosé 
Les Cayolles rosé
IGP Oc

Rouges / red
Les Cayolles rouge
IGP Oc

25cl

9,00€
 

9,00€

9,00€

50cl

16,00€
 

16,00€

16,00€

75cl

20,00€
 

20,00€

20,00€

Digestifs
Digestives

Limoncello 4cl 
Amaretto 4cl
Grappa 4cl

4cl

8,00 €
8,00 €
8,00 €

les bulles
Bubbles

Prosecco
Kir pétillant
Kir amaretto

12cl

9,00€ 
8,95€
10,50€

75cl

35,00€

glaces 
Nos coupes glacées

Affogato al caffe
Un expresso 100% arabica servi sur une boule de crème glacée vanille

et de la crème fouettée. Le tout accompagné d’un biscuit amaretti

A 100% Arabica espresso served over a scoop of vanilla ice cream

and whipped cream with an amaretti biscuit

8,50€

La nocciola +0,50€

Crèmes glacées nutty choco noisette et vanille, crumble et nutella

Nutty choco hazelnut and vanilla ice creams, crumble and nutella

9,95€

La praline speculoos +0,50€

Crèmes glacées vanille et spéculoos, pralines roses et sauce spéculoos

Vanilla and speculoos ice creams, pink pralines and speculoos sauce

9,95€

Compose ton assortiment
crèmes glacées, glaces & sorbets

Crèmes glacées :

Vanille, Chocolat, Café, Fraise, Spéculoos®, Caramel fleur de sel, Menthe Chocolat, nutty chocolat noisettes

Vanilla, chocolate, coffee, strawberry, Spéculoos®, salted caramel, chocolate mint, nutty choco hazelnut

Glaces : Stracciatella

Sorbets plein fruit : Citron, Framboise, fruits de la passion avec des morceaux de mangue

Lime, raspberry, passion fruit with mango pieces

2 boules 7,00€     3 boules 9,00€

desserts 
Panna Cotta passion

recette traditionnelle italienne, sans coulis

Panna cotta maison saveur vanille passion et pistaches hachées

Homemade panna cotta with vanilla and passion fruit flavor and chopped pistachios

7,50€

Tiramisu maison
8,95€

Citron givré Frozen lemon

8,95€

SALAME DI CHOCOLATE 
Saucisson de chocolat, pistaches, noisettes et chamallows, crème glacée chocolat et sauce chocolat

Chocolate sausage, pistachios, hazelnuts, and marshmallows, chocolate ice cream, and chocolate sauce

9,50€

MINESTRONE DE FRUITS
9,50€

TIRAMISU DU MOMENT MAISON
Demandez la recette au serveur

Ask the waiter for the recipe

9,50€

Le baba de Napoli +0,50€

Baba au rhum, crème fouettée et groseilles

Rum baba, whipped cream and redcurrants 

9,95€

PANETTONE FACON PAIN PERDU +0,50€

glace Straciatella

French toast panettone with straciatella ice cream

9,95€

café, déca ou thé gourmand
Quatre petites douceurs avec votre boisson chaude pour un maxi plaisir !

Four little sweets with your hot drink for a maximum delight !

12,00€

APPORTEZ VOTRE 

TOUCHE PERSONNELLE 

À VOTRE DESSERT  !

ADD YOUR PERSONAL 

TOUCH TO YOUR DESSERT!

+2,00€

Crème fouettée, 
nutella, smarties, 
amandes effilées

Whipped cream, Nutella, 
Smarties, slivered 

almonds

bières pressions
Draught beers

Heineken
Panaché
Monaco
Affligem
Picon

25cl

4,95€
4,95€
4,95€
5,50€
5,50€

33cl

6,50€
6,50€
6,50€
6,90€
6,90€

50cl

8,70€
8,70€
8,70€
9,10€
9,10€

Birra Moretti
25cl

5,95€
33cl

7,30€
50cl

9,50€


