
Q u e l  q u e  s o i t  l ’ e n d ro i t  o ù  i l  m ’ a  é t é  d o n n é  d ’ e x e rc e r 
m o n  m é t i e r  d e  c u i s i n i e r,  j ’ a i  t o u j o u r s  e u  à  c œ u r  d e 
d é f e n d re  e t  d e  m e t t re  e n  a v a n t  l e s  p ro d u c t e u r s  e t 

é l e v e u r s  l o c a u x ,  q u i  s o n t ,  s e l o n  m o i ,  l e s  g a r a n t s  d u  b i e n 
v i v re ,  d u  b i e n  m a n g e r  e t  d e  l a  s u r v i e  d e  n o s  t e r ro i r s .

M i c h e l  D u s s a u

A U  C H O I X  S U R  L A  C A R T E
S U R  U N E  S É L E C T I O N  D ’ E N T R É E S ,  D E  P L AT S  E T  D E  D E S S E R T S

C ro u s t a d e  g a s c o n n e ,
aux fruits de saison du Lot et Garonne et pruneaux d’Agen, 

crème anglaise à l’armagnac
Personnalisez avec une glace Artisanale à la noisette des Tontons Papas +3€ 

D é l i c e  a u x  n o i s e t t e s  d u  p a y s 
Chocolat noir, cœur caramel beurre salé, sauce pralinée
Personnalisez avec une glace Artisanale à la noisette des Tontons Papas +3€

1 0 , 0 0 €

1 2 , 0 0 €

R e c e t t e  d e  M i c h e l  D u s s a u ,  c h e f  l o c a l

* : Frites cuites à la graisse de canard       ** : Poulet fermier Label Rouge du Périgord      *** DOP : Dénomination d’Origine ProtégéeOffre végétarienne

M e n u  P e t i t - D é j e u n e r
1 grande boisson chaude + 1 viennoiserie + 1 jus d’orange pressée 20cl

M e n u  P e t i t - D é j e u n e r  C o m p l e t
1 grande boisson chaude + 1 viennoiserie + 1 tartine  + 1 jus d’orange pressée 20cl

C ro i s s a n t  P u r  B e u r re

C h o c o l a t i n e  P u r  B e u r re

Ta r t i n e ,  B e u r re  E t  C o n f i t u re  L u c i e n  G e o r g e l i n 

9 , 9 0 €

1 2 , 5 0 €

2 , 5 0 €

2 , 6 0 €

3 , 5 0 €

L E S  P E T I T S - D É J E U N E R S
de 9h30 à 11h

S a l a d e  b o u l g o u r,  a u b e r g i n e  e t  f é t a
Boulgour, crème de féta, aubergine rôtie au sirop d’érable, tomates cerises, 

féta, petits pois, roquette et amandes effilées 

S a l a d e  C æ s a r
Salade, poulet**, œuf, poitrine fumée, Grana padano DOP***, anchois, croûtons 

et sauce Cæsar maison

1 8 , 9 5 €

1 9 , 5 0 €

L E S  S A L A D E S

F o i e  g r a s  d e  t o n t o n  M i c h e l
Chutney de pruneaux 

Ve l o u t é  d e  p e t i t s  p o i s 
Garniture gasconne

1 8 , 0 0 €

1 4 , 0 0 €

R e c e t t e  d e  M i c h e l  D u s s a u ,  c h e f  l o c a l

L E S  T A P A S  D U  B I S T R O T

L e s  œ u f s  m a y o n n a i s e
Œufs durs, mayonnaise maison, brisures de poitrine fumée et croûtons

A s s i e t t e  d e  f r i t e s  m a i s o n *

A s s i e t t e  d e  f r i t e s  m a i s o n *  a u  c h e d d a r  

H o u m o u s  a u  c i t ro n  m a i s o n  e t  f o c a c c i a  

Ta r a m a  m a i s o n  e t  b l i n i s

S m a s h e d  p o t a t o e s  
Pommes de terre au cheddar, guacamole crémeux, cébette 

Te n d e r s  d e  p o u l e t  m a i s o n
Panure aux oignons frits, sauce cajun, cébette

C o u l o m m i e r s  r ô t i   
Romarin, miel, oignons rouges et huile d’olive

7 , 5 0 €

8 , 5 0 €

1 1 , 9 5 €

9 , 5 0 €

5 , 5 0 €

8 , 5 0 €

6 , 0 0 €

6 , 5 0 €

L E S  P L A N C H E S

1 9 , 9 5 €

2 0 , 9 5 €

1 2 , 9 5 €L a  p e t i t e  a s s i e t t e  d e  c h a rc u t e r i e s
Accompagnée de son beurre aromatisé maison

A s s i e t t e  d e  c h a rc u t e r i e s  e t  f ro m a g e s
Accompagnée de son beurre aromatisé maison 

A s s i e t t e  d e  l a  m e r
Rillettes de thon maison, tarama maison, tartare d’avocat aux algues et blinis

M E N U  E N F A N T
DE 4 À 10 ANS

1  P L AT  
Coquillettes au fromage 

ou Filet de poulet** à la crème, accompagné de frites ou de carottes
ou Steak haché, accompagné de frites ou de carottes

+ 1  D E S S E R T
Mini cookies et chantilly ou coupe 2 boules

+ 1  B O I S S O N 
Jus de pomme ou orange ou Sirop à l’eau ou Diabolo

1 3 , 6 0 €

M E N U  - 4  A N S
DE 0 À 3 ANS

Offert sous condition de consommation adulte. Demandez nous le détail de l’offre.

G a u f re  d e  L i è g e ,  f r u i t s  ro u g e  e t  c h a n t i l l y  m a i s o n

G a u f re  d e  L i è g e ,  s a u c e  c h o c o l a t  e t  c h a n t i l l y  m a i s o n

G a u f re  d e  L i è g e ,  g l a c e  v a n i l l e  a r t i s a n a l e  e t  s a u c e  c a r a m e l

7 , 5 0 €

7 , 5 0 €

7 , 5 0 €

L E  G O Û T E R
Offre disponible uniquement l’après-midi

S O R B E T S  O U  CRÈMES GLACÉES :  DEMANDEZ LES PARFUMS À VOTRE SERVEUR.

Supplément Chantilly maison + 1,50€

C o u p e  2  b o u l e s

C o u p e  3  b o u l e s

7 , 2 0 €

8 , 5 0 €

S O R B E T S  &  C R È M E S  G L A C É E S
Glacier de Casteljaloux - Les Tontons Papas

L E S  D E S S E R T S  D U  B I S T R O T

I l e  f l o t t a n t e ,  c r è m e  p r a l i n é e  m a i s o n
C r è m e  b r û l é e  à  l a  v a n i l l e  m a i s o n
D o u c e u r  f r u i t s  ro u g e s
Fruits rouges, crème glacée yaourt artisanale Tontons Papas, chantilly maison et amandes effilées

C r é m e u x  a u  c h o c o l a t  m a i s o n
B l a n c - m a n g e r  c o c o  m a i s o n
Coulis de fruits exotiques

M i - c u i t  p r a l i n e  m a i s o n
Crème glacée noisette artisanale Tontons Papas et noix de pécan

C r é m e u x  c h o c o l a t  b l a n c ,  f r a i s e s
Spéculoos, crémeux chocolat blanc, fraises et zeste de citron vert

C r é m e u x  f r a m b o i s e s  e t  t u i l e s  a u x  a m a n d e s
Sirop de framboise maison

A s s i e t t e  d e  f ro m a g e s 
C a f é  g o u r m a n d
Espresso accompagné de 3 douceurs

T h é  g o u r m a n d
Thé au choix accompagné de 3 douceurs

M a x i  p ro f i t e ro l e s  à  p a r t a g e r  ( o u  p a s ! )
Profiteroles garnies de crème glacée vanille artisanale Les Tontons Papas

M a x i  c o o k i e  m a i s o n  à  p a r t a g e r  ( o u  p a s ! )
Gros cookie chocolat noir et noix de pécan, beurre de cacahuètes, 

crème glacée vanille artisanale Les Tontons Papas

C h a m p a g n e  g o u r m a n d
Coupe de champagne AOP brut Vranken accompagnée de 3 douceurs

7 , 5 0 €

9 , 5 0 €

7 , 5 0 €

9 , 0 0 €

8 , 5 0 €

8 , 0 0 €

8 , 5 0 €

9 , 0 0 €

1 3 , 5 0 €

1 3 , 5 0 €

1 1 , 9 5 €

1 2 , 5 0 €

1 7 , 5 0 €

9 , 0 0 €

M a g re t  d e  c a n a rd  d u  s u d - o u e s t  s n a c k é  s u r  l a  p e a u 
Jus de carcasse et fricassée de légumes de saison du Lot et Garonne 

T ro n ç o n  d e  l o t t e  p o c h é  d a n s  u n  j u s  d e  b o u i l l a b a i s s e
Pommes de terre safranées

3 2 , 0 0 €

3 4 , 0 0 €

R e c e t t e  d e  M i c h e l  D u s s a u ,  c h e f  l o c a l

L E S  P L A T S

R i s o t t o  d e  c o q u i l l e t t e s  a u  c a n t a l  j e u n e
Supplément chiffonnade de jambon aux herbes + 1,00€ 

S u p r ê m e  d e  p o u l e t * * ,  l é g u m e s  d e  s a i s o n
Sauce moutarde et poivre de Java

T h o n  m i - c u i t  s o j a  s é s a m e ,  s a l a d e  f r a î c h e u r 
Roquette, suprêmes d’orange, copeaux de grana padano DOP***, mayonnaise maison 

à l’encre de seiche 

F a u x - f i l e t ,  f r i t e s *  m a i s o n
Faux-filet viande bovine française accompagné d’un beurre maître d’hôtel maison

F i s h  a n d  C h i p s  m a i s o n
Fine panure aux herbes et sauce tartare aux herbes

2 4 , 5 0 €

1 5 , 9 5 €

1 8 , 9 5 €

2 1 , 9 5 €

2 1 , 5 0 €

C R O Q U E S  E T  B U R G E R S 

C ro q u e - m o n s i e u r,  f r i t e s *  m a i s o n
Jambon aux herbes, béchamel à la moutarde à l’ancienne, emmental, 

cornichons et persil 

C ro q u e - b r i e ,  f r i t e s *  m a i s o n
Brie de Meaux AOP, béchamel au brie, miel et noix

C h i c k e n  b u r g e r,  f r i t e s *  m a i s o n
Filet de poulet pané maison, comté, salade, ketchup de carotte maison

P o l e n t a  b u r g e r,  f r i t e s *  m a i s o n
SHomemade polenta steak, Reblochon cheese, mushrooms with parsley, caramelised 

onions, homemade carrot ketchup

D o u b l e  C h e e s e b u r g e r,  f r i t e s *  m a i s o n
2 steaks hachés viande bovine française, cheddar, pickles de légumes, oignons caramélisés, 

sauce maison

Supplément Bacon ou cheddar + 1,50€

1 4 , 9 5 €

1 5 , 9 5 €

2 3 , 5 0 €

1 9 , 9 5 €

1 9 , 9 5 €

R e c e t t e  d e  M i c h e l  D u s s a u ,  c h e f  l o c a l



B O I S S O N S  C H A U D E S
Notre café est 100% arabica

THÉS  &  INFUS ION S

4 , 6 0 €D e m a n d e z  n o t re  s é l e c t i o n  C o m p t o i r s  R i c h a rd  B i o

4 , 8 0 €D e m a n d e z  n o t re  s é l e c t i o n  T h é  P a r n e y  F a i r  T r a d e

LES  CLASS IQUES S imp le Doub l e

C a f é  e s p re s s o

D é c a f é i n é

C a f é  r i s t re t t o

C a f é  n o i s e t t e

C a f é  e s p re s s o  1 0 0 %  P u r  A r a b i c a  F a i r  T r a d e 

C a f é  g r a n d  c r è m e

C a f é  a m é r i c a n o 

4 , 6 0 €2 , 9 0 €

4 , 6 0 €2 , 9 0 €

3 , 1 0 €

2 , 9 0 €

4 , 7 0 €

3 , 9 5 €

3 , 1 0 € 4 , 9 0 €

LES  GOURMANDE S

C a f é  L a t t e

C h o c o l a t  c h a u d

C a f é  v i e n n o i s

C a f é  c a p p u c c i n o

L a t t e  g l a c é

C h o c o l a t  c h a u d  F a i r  T r a d e

C h o c o l a t  v i e n n o i s

C h o c o l a t  G o u r m a n d 
Chocolat chaud, chantilly maison, sauce chocolat et brisures de cookie

L a t t e  v i e n n o i s  s a v e u r  c o o k i e
Latte 100% arabica, sirop saveur cookie, chantilly maison et brisures de cookie

L a t t e  v i e n n o i s  a u  c a r a m e l
Latte 100% arabica, sirop caramel, chantilly maison et sauce caramel

I r i s h  c o f f e e

4 , 9 5 €

4 , 9 5 €

4 , 9 5 €

5 , 4 0 €

5 , 9 5 €

5 , 1 0 €

5 , 3 0 €

8 , 9 5 €

6 , 7 0 €

6 , 7 0 €

6 , 7 0 €

B O I S S O N S  F R A Î C H E S

JUS  « L E  F R U I T  S I G N A T U R E »  ANDROS 25  cL

EAUX 50  cL 1 L

5 , 8 0 €P o m m e  e t  v e r v e i n e  /  A b r i c o t  e t  ro m a r i n  /   F r a i s e  e t  b a s i l i c

E v i a n

B a d o i t  v e r t e

B a d o i t  ro u g e  3 3 c L

6 , 5 0 €4 , 5 0 €

4 , 7 0 € 6 , 7 0 €

4 , 9 5 €

Supplément sirop +1€

15  cL 20  cL 30  cLJUS  M AI SON
O r a n g e  p re s s é e

C i t ro n  p re s s é

6 , 0 0 €5 , 0 0 €

5 , 0 0 €

C O C K T A I L S  A L C O O L I S É S

S p r i t z  à  l a  f r a n ç a i s e 
Lillet, tonic et sirop de pamplemousse

G i n  t o n i c
Gin Bombay Sapphire, tonic, framboises et basilic

D a i q u i r i  f r a m b o i s e
Rhum Bacardi, framboises, jus de citron vert et sucre de canne

M o s c o w  m u l e
Vodka, ginger beer et citron vert

S p r i t z  S a i n t  G e r m a i n
Prosecco, liqueur de fleurs de sureau Saint-Germain, eau pétillante et citron

É c l a i r  S a i n t  G e r m a i n
Liqueur de fleurs de sureau Saint-Germain, sirop de rhubarbe, jus de citron jaune et Schweppes agrumes

1 1 , 5 0 €

1 2 , 5 0 €

1 2 , 5 0 €

1 1 , 5 0 €

1 1 , 5 0 €

1 1 , 5 0 €

C O C K T A I L S  S A N S  A L C O O L

C o c k t a i l  f u n  h o u s e
Sprite, jus de pomme et sirop barbe à papa

C o c k t a i l  d e s  p i r a t e s
Jus d’orange, jus d’ananas, sirop de grenadine et fraises Tagada

E x o t i c o
Jus d’ananas, nectar de mangue, purée de fruit de la passion et jus de citron vert

F re s h  m e  u p  f r a m b o i s e
Sirop de fleur de sureau, sirop de framboise, feuilles de menthe, eau pétillante, fruits rouges et citron vert

6 , 0 0 €

6 , 0 0 €

8 , 5 0 €

8 , 5 0 €

B I È R E S  D U  L O T  &  G A R O N N E

Boute i l l e  33c l

L ’ I n d é m o d a b l e

L a  S c a r l e t

L a  T i k i

7 , 7 0 €

7 , 7 0 €

7 , 7 0 €

A RT I SA N  BRA SSEUR

B I È R E S  P R E S S I O N S

H e i n e k e n

P a n a c h é

M o n a c o

A f f l i g e m  /  A f f l i g e m  b l a n c h e

P i c o n

I PA  L a g u n i t a s

50c l25c l 33c l

8 , 7 0 €4 , 9 5 € 6 , 5 0 €

9 , 1 0 €5 , 5 0 € 6 , 9 0 €

9 , 5 0 €5 , 9 5 € 7 , 4 0 €

8 , 7 0 €4 , 9 5 € 6 , 5 0 €

4 , 9 5 € 6 , 5 0 € 8 , 7 0 €

5 , 5 0 € 6 , 9 0 € 9 , 1 0 €

B I È R E S  B O U T E I L L E S

H e i n e k e n  0 . 0

D e s p e r a d o s

M o r t  S u b i t e  K r i e k

Bou te i l l e  33c l

7 , 4 0 €

7 , 6 0 €

4 , 9 5 €A P É R I T I F S

K i r  a u  v i n  b l a n c  1 2 c l
Vin blanc, crème de cassis, framboise, mûre ou pêche

K i r  a u  c h a m p a g n e  1 2 c l
Vranken, crème de cassis, framboise, mûre ou pêche 

M a r t i n i  B i a n c o  5 c l 
W h i s k y  J a c k  D a n i e l ’ s  4 c l 
R h u m  B a c a rd i  D i e z  1 0  a n s  4 c l
W h i s k y  A b e r l o u r  1 0  a n s  4 c l 
R h u m  S a n t a  Te re s a  1 7 9 6  4 c l

7 , 0 0 €

7 , 0 0 €

1 1 , 5 0 €

1 0 , 5 0 €

9 , 0 0 €
8 , 5 0 €

9 , 5 0 €

C H A M P A G N E S

A O P  B r u t
Vranken

B r u t  ro s é
Pommery 

B r u t  E O 
Tête de Cuvée Demoiselle Vranken

D i a m a n t  B l a n c  d e  B l a n c 
Vranken

B l a n c  d e  B l a n c 
Pommery

6 7 , 0 0 € 9 9 , 0 0 €

5 5 , 0 0 €1 1 , 5 0 €

Coupe
12c l

B ou te i l l e
75c l

M agnum
150c l

1 4 0 , 0 0 €

9 2 , 0 0 €

7 9 , 0 0 €1 4 , 0 0 €

D I G E S T I F S

G e t  2 7  4 c l

C a l v a d o s  4 c l

C o g n a c  M a r t e l l  V s o p  4 c l

8 , 5 0 €

8 , 5 0 €

1 0 , 5 0 €

V I N S

Supplément sirop + 1,00€ 

Supplément soda + 1,00€

SOFTS

C o c a - C o l a  s a n s  s u c re  3 3 c l ,  F u z e t e a  p ê c h e 

o u  m e n t h e  c i t ro n  v e r t  2 5 c l ,  S c h w e p p e s  i n d i a n  t o n i c  2 5 c l

C o c a - C o l a  o r i g i n a l  3 3 c l , O a s i s  T ro p i c a l  2 5 c l , 

S p r i t e  2 5 c l ,  O r a n g i n a  2 5 c l

S i ro p  à  l ’ e a u  2 5 c l

D i a b o l o  3 3 c l

C i t ro n n a d e  m a i s o n  3 0 c l

T h é  g l a c é  p ê c h e  a b r i c o t  m a i s o n  3 0 c l

S c h w e p p e s  G i n g e r  B e e r  2 0 c l

4 , 9 5 €

4 , 1 0 €

5 , 3 0 €

5 , 3 0 €

5 , 6 0 €

5 , 1 0 €

4 , 9 5 €

V er re
15c l

Bou te i l l e
75c l

4 1 , 0 0 €

3 6 , 0 0 €8 , 0 0 €

3 8 , 0 0 €8 , 5 0 €

4 0 , 0 0 €9 , 0 0 €

S a u v i g n o n  B I O
Vin de France, Oé, Agriculture BIO Régénérative

A O P  B u z e t
Château Moncassin 

A O P  B o u r g o g n e  C h a rd o n n a y 
Bourgogne, LC by La Chablisienne

A O P  S a n c e r re
Loire, La Vivandière 

A O C ( 3 ) M o n b a z i l l a c
Sud-Ouest, Château Ladesvignes

V i e i l l e f o n t  b l a n c
Sud-Ouest, Mouthes Le Bihan 

A O P  C h a b l i s
Bourgogne, J. Moreau «Gloire de mon Père»

A O P  P o u i l l y  F u i s s é
Bourgogne, Les Vieux Murs

A O P  C o n d r i e u 
Rhône, Guigal

L ES  B LANCS

4 9 , 0 0 €

6 5 , 0 0 €

3 9 , 0 0 €

3 4 , 0 0 €7 , 5 0 €

3 4 , 0 0 €7 , 5 0 €

A O P  B u z e t
Sud-Ouest, Petit Baron

M e r l o t
Vin de France, Oé, Agriculture BIO Régénérative

A O P  B u z e t
Château Moncassin 

A O P  B e a u m e s  d e  Ve n i s e
Rhône, Domaine de la Brune

L ’ A i m é  c h a i
Sud-Ouest, Mouthes Le Bihan

A O P  B u z e t
Sud-ouest, Baron d’Ardeuil Vieilles Vignes

V i e i l l e f o n t
Sud-Ouest, Mouthes Le Bihan

A O P  S a i n t  E m i l i o n  G r a n d  C r u
Bordeaux, Baron de Boutisse

L e s  A p p re n t i s
Sud-Ouest, Mouthes Le Bihan

A O P  S a i n t  J u l i e n
Bordeaux, Connetable de Talbot

A O P  B e a u n e  d u  c h â t e a u  1 e r c r u 
Bourgogne, Domaine Bouchard Père et Fils

A O P  P o m m a rd
Bourgogne, Domaine Bouchard Père et Fils

V e r re
15c l

Bou te i l l e
75c lL ES  ROUGES

7 9 , 0 0 €

3 8 , 0 0 €8 , 5 0 €

3 2 , 0 0 €7 , 0 0 €

3 5 , 0 0 €

3 9 , 0 0 €

3 0 , 0 0 €

4 5 , 0 0 €

6 2 , 0 0 €

5 7 , 0 0 €

4 2 , 0 0 €

3 4 , 0 0 €7 , 5 0 €

3 4 , 0 0 €7 , 5 0 €

I G P ( 1 ) I l e  d e  B e a u t é
Corse, Costa Serena

I G P  M é d i t e r r a n n é e
Oé, Agriculture BIO Régénérative

A O P  B u z e t
Château Moncassin

A O P ( 2 ) C ô t e s  d e  P ro v e n c e
Provence, M de Minuty

4 2 , 0 0 €

3 2 , 0 0 €7 , 0 0 €

3 4 , 0 0 €7 , 5 0 €

3 4 , 0 0 €7 , 5 0 €

LES  ROSÉS
Ver re
15c l

Bou te i l l e
75c l


