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ANTIPASTI à partager 
«Encore meilleur en partageant une sélection au milieu de la 
table, pour un bon aperitivo comme en Italie»
PANE AL PESTO 
Pâte à pizza au pesto et crème au pesto

Pesto-Pizzateig und Pestocreme

5,95€

CAPONATA D’AUBERGINES ET COURGETTES 
Mélange de légumes, câpres, raisins secs, pignons de pins

Gemischtes Gemüse, Kapern, Rosinen, Pinienkerne

8,50€

Cheesy focaccia 

Käse-Focaccia

Focaccia à la crème de grana padano DOP et de Taleggio

Focaccia mit Grana Padano DOP und Taleggio-Creme

9,50€

Burrata pesto et pistachio 
Pesto und Pistazien-Burrata

11,50€

Burrata tomates confites  +1€

Burrata kandierte Tomaten

Oignons caramélisés et cacahuètes

Karamellisierte Zwiebeln und Erdnüsse

12,50€

stracciatella   +1€

stracciatella

Juste le crémeux de la burrata, Olives taggiasche, brisures de noisettes et zeste de citron jaune

Nur die Cremigkeit von Burrata, Taggiasche-Oliven, gehackte Haselnüsse und Zitronenschale

12,95€

Assiette de charcuteries italiennes  
Teller mit italienischen Wurstwaren

Jambon aux herbes, speck IGP, coppa, bresaola et focaccia 

Schinken mit Kräutern, IGP-Speck, Coppa, Bresaola und Focaccia

 20,95€

salades 
Italian caesar salade  

Mélange de salade, émincés de poulet, speck grillé, grana padano DOP, tomates confites, croutons de focaccia, radis, Amandes, câpres et sauce Caesar 

Gemischter Salat, Hähnchenscheiben, gegrillter Speck, Grana Padano DOP, kandierte Tomaten, Focaccia-Croutons, Radieschen, Mandeln, Kapern und Caesarsauce

18,95€

Insalata stracciatella 

Jeunes pousses, carpaccio de courgette, radis, stracciatella, cacahuètes, focaccia, huile d’olive et crème de balsamique

Junge Triebe, Zucchini-Carpaccio, Rettich, Stracciatella, Erdnüsse, Focaccia, Olivenöl und Balsamico-Creme

18,95€

Insalata carpaccio +1€
Jeunes pousses, carpaccio de bœuf, Grana padano DOP, tomates confites, câpres, basilic, huile d’olive et crème de balsamique

Junge Sprossen, Rindercarpaccio, Grana padano DOP, kandierte Tomaten, Kapern, Basilikum, Olivenöl und Balsamicocreme

19,50€ 

pâtes 
Pacheri al ragu  

Sauce maison à la tomate et à la viande hachée, basilic et Grana padano DOP

Hausgemachte Sauce mit Tomaten und Hackfleisch, Basilikum und Grana padano DOP

17,50€

Linguine alla carbonara  
recette traditionnelle italienne, sans crème !

Guanciale, jaune d’œuf et Grana padano DOP

Guanciale, Eigelb und Grana padano DOP

17,50€

Gnocchi al gorgonzola  
Crème de gorgonzola maison, oignons caramélisés, tomates confites, noisettes et basilic

Hausgemachte Gorgonzolacreme, karamellisierte Zwiebeln, kandierte Tomaten, Haselnüsse

und Basilikum

16,95€

BUCATINI AL PESTO ALLA SICILIANA 
Pesto rosso maison, amandes effilées, câpres, basilic et Grana padano DOP

Hausgemachtes Pesto Rosso, Mandelblättchen, Kapern, Basilikum und Grana padano DOP

16,50€

RIGATONI CRèME DE SPECK  +1€
crème de speck IGP maison, champignon, stracciatella, basilic et Grana padano DOP

Hausgemachte Speckcreme IGP, Pilze, Stracciatella, Basilikum und Grana padano DOP

19,50€

RAVIOLI 5 FROMAGGI  +1€
Ravioles au fromage, beurre de sauge, speck IGP, noix, basilic et Grana padano DOP 

Käseravioli, Salbeibutter, IGP-Speck, Walnüsse, Basilikum und Grana padano DOP

18,50€

LASAGNE VERDI ALLA BOLOGNESE  +1€
Sauce maison à la tomate et à la viande hachée, pousses d’épinard, béchamel et Grana Padano DOP 

Hausgemachte Tomaten-Hackfleischsauce, Spinatsprossen, Béchamel und Grana Padano DOP

17,95€

pizzas 

Les plats en menu sont disponibles à l’unité, prix en caisse. Die Gerichte auf der Speisekarte sind einzeln erhältlich, Preis siehe Kasse.
(1) Für Kinder unter 4 Jahren ist ein kinderfreundliches Menü kostenlos erhältlich. Voraussetzung ist, dass ein Erwachsener im Restaurant isst.

* dans votre menu, Possibilité de suppléments en fonction du choix de certaines entrées 
et de certains plats. * in Ihrem Menü, Möglichkeit der Ergänzungen je nach Auswahl bestimmter 
Vorspeisen und bestimmter Gerichte

+1€
+0,50€

À base de porc Offre végétarienne

menus

Maestro 29,95€
1 antipasti*
+ 1 Plat*
+ 1 Dessert*
*au choix à la carte hors assiette de 

charcuterie et café gourmand. Des 

suppléments peuvent s’appliquer sur une 

séléction d’entrées, plats et desserts. 

Bambino(4-10 ans inclus) 13,60€
Choisis ton plat

Pizzas : CARBONARA, MARGHERiTA, REGiNA, Di POLLO, 4 FORMAGGiO 
pâtes : Al ragu, CARBONARA, 5 FORMAGGI

+ ton dessert
Mousse au chocolat smarties, coupe de glace 2 boules* ou push-up Haribo

+ ta boisson
SiROP À L’EAU OU DiABOLO OU JUS ORANGE/POMME/NECTAR ANANAS OU EAU

Oignons caramélisés, 
poivrons, jambon, 

merguez…
karamellisierte Zwiebeln, 

Paprika, Schinken, 
Merguez…

APPORTEZ VOTRE TOUCHE PERSONNELLE À VOTRE PIZZA !GEBEN SIE IHRE BERÜHRUNG
PERSÖNLICH FÜR IHRE PIZZA!

à partir de 

2,00€

Pizza Margherita  
Sauce tomate maison, mozzarella, olives taggiasche

Hausgemachte Tomatensauce, Mozzarella, Oliven taggiasche

12,95€
Pizza Regina  

Sauce tomate maison, mozzarella, champignon, jambon blanc, olives taggiasche

Hausgemachte Tomatensauce, Mozzarella, Pilze, Schinken, Oliven taggiasche

16,50€
Pizza Calzone  

Sauce tomate maison, mozzarella, champignon, jambon blanc, oignons caramélisés, œuf

Hausgemachte Tomatensauce, Mozzarella, Pilze, Schinken, karamellisierte Zwiebeln, ei

16,50€
Pizza Cabri e miele  

Crème au basilic, mozzarella, chèvre, miel, noix

Basilikumcreme, Mozzarella, Ziegenkäse, Honig, Nüsse

16,95€
Pizza Coppa e cabri  

Sauce tomate maison, mozzarella, coppa, champignon, chèvre, Grana Padano DOP

Hausgemachte Tomatensauce, mozzarella, Coppa, Pilze, Ziegenkäse, Grana Padano 

17,50€
Pizza 4 formaggio  

Sauce tomate maison, mozzarella, gorgonzola, chèvre, Grana Padano DOP

Hausgemachte Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Ziegenkäse, Grana Padano

17,50€
Pizza Chorizo e peperone   +1€

Sauce tomate maison, mozzarella, merguez, chorizo, oignons caramélisés, poivron, champignon, jaune d’œuf

Hausgemachte Tomatensauce, Mozzarella, Merguez, Chorizo, karamellisierte Zwiebeln, Paprika, Pilze, Eigelb

17,50€

Pizza Proscuitto   +1€
Sauce tomate maison, mozzarella, crème au basilic, jambon sec, ail, Grana Padano DOP, roquette

Hausgemachte Tomatensauce, mozzarella, Basilikumcreme, Rohschinken, Knoblauch, Grana Padano DOP, Rucola

17,50€
Pizza di pollo +1€

Crème au basilic, mozzarella, émincé de poulet rôti, poivron, champignon, pesto, roquette

Basilikumcreme, Mozzarella, geschnittenes Brathähnchen, Paprika, Pilze, Pesto, Rucola

17,95€
Pizza Carbonara   +1€

Crème au basilic, mozzarella, oignons caramélisés, lardons, poitrine fumée, jaune d’œuf

Basilikumcreme, Mozzarella, karamellisierte Zwiebeln, Speck, geräuchertes Bruststück, Eigelb

17,95€
Pizza 2 salmoni +1€

Crème au basilic, mozzarella, champignon, saumon, saumon fumé, roquette

Basilikumcreme, Mozzarella, Pilze, Lachs, Räucherlachs, Rucola

19,50€
Pizza de Gina (pizza signature)   +1€

Sauce tomate maison, mozzarella, burrata enrobée de crème de truffe, jambon sec, roquette 

Hausgemachte Tomatensauce, Mozzarella, Burrata ummantelt mit Trüffelcreme, Rohschinken, Rucola

19,50€

Pizza tartufo   +1€
Crème au basilic, mozzarella, oignons caramélisés, champignon, burrata enrobée de crème de truffe, roquette

Basilikumcreme, Mozzarella, karamellisierte Zwiebeln, Pilze, Burrata umhüllt mit Trüffelcreme, Rucola

19,50€

(1) sous condition de consommation adulte.
Pâtes al ragu ou raviolis au fromage + Coupe 1 boule 

ou mousse au chocolat ou compote en gourde. 
*voir détail des parfums sur la page coupes glacées

piccoli (0-3 ans inclus) (1)
  
gratuit

salade d’accompagnement 

Mélange de salade, grana 

padano et vinaigrette huile 

d’olive balsamique

Side salad

Gemischter Salat, Grana 

Padano und Balsamico-

Olivenöl-Vinaigrette

4,95€
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Prix nets, mai 2025 - Nettopreise, mai 2025
*à base de jus concentré - *Auf fruchtsaft aus konzentrat

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION.
ALKOHOLMISSBRAUCH GEFÄHRDET DIE GESUNDHEIT. TRINKEN SIE MÄBIG.

Le document récapitulatif allergènes est en libre-accès et consultable auprès de nos équipes.
Eine Liste der allergieauslösenden Stoffe liegt im Verkaufsraum aus und ist frei einsehbar.

glaces 
Nos coupes glacées

Affogato al caffe
Un expresso 100% arabica servi sur une boule de crème glacée vanille

et de la crème fouettée. Le tout accompagné d’un biscuit amaretti

Ein 100 % Arabica-Espresso, serviert mit einer Kugel Vanilleeis

und Schlagsahne. Alles begleitet von einem Amaretti-Keks

8,50€

La nocciola +0,50€

Crèmes glacées nutty choco noisette et vanille, crumble et nutella

Nussiges Schoko-Haselnuss-Vanille-Eis, Streusel und Nutella

9,50€

La praline speculoos +0,50€

Crèmes glacées vanille et spéculoos, pralines roses et sauce spéculoos

Vanille- und Spekulatius-Eis, rosa Pralinen und Spekulatius-Sauce

9,50€

Compose ton assortiment
crèmes glacées, glaces & sorbets

Crèmes glacées :

Vanille, Chocolat, Café, Fraise, Spéculoos®, Caramel fleur de sel, Menthe Chocolat, chocolat noisettes

Vanilla, chocolate, coffee, strawberry, Spéculoos®, salted caramel, chocolate mint, hazelnut chocolate

Glaces : Stracciatella

Sorbets plein fruit : Citron, Framboise, fruits de la passion avec des morceaux de mangue

Zitrone, Himbeere, Passionsfrucht mit Mangostücken

2 boules 6,95€     3 boules 8,50€

desserts 
café, déca ou thé gourmand

11,95€

Tiramisu maison
8,95€

Le baba de Napoli +0,50€

Baba au rhum, crème fouettée et groseilles

Rum Baba, Schlagsahne und rote Johannisbeeren

9,95€

Panna Cotta passion
recette traditionnelle italienne, sans coulis

Panna cotta maison saveur vanille passion et pistaches hachées

Hausgemachte Panna Cotta mit Vanille- und Passionsfruchtgeschmack und gehackten Pistazien

8,95€

Citron givré
9,50€

SALAME DI CHOCOLATE 
Saucisson de chocolat, pistaches, noisettes et chamallows, crème glacée chocolat et sauce chocolat

Schokoladenwurst, Pistazien, Haselnüsse und Marshmallows, Schokoladeneis und Schokoladensauce

9,50€

SUPPLÉMENT CRÈME 

FOUETTÉE

EXTRA WHIPPED CREAM

+2,00€

Vins au pichet
Krug Wein

Blancs / White
Les Cayolles blanc
IGP Oc

Rosés / Rosé
Les Cayolles rosé
IGP Oc

Rouges / red
Les Cayolles rouge
IGP Oc

 
 
25cl

8,95€
 

8,95€

8,95€

 
 
50cl

15,50€
 

15,50€

15,50€

 
 
75cl

19,95€
 

19,95€

19,95€

Digestifs
Verdauung

Limoncello 4cl 
Amaretto 4cl
Grappa 4cl

4cl

8,00€
8,00€
8,00€

les bulles
Sekt

Prosecco

12cl

9,00€

75cl

35,00€

vins

boissons 
Sodas
Getränke
Coca Cola Regular

Coca Cola Sans sucre

sprite
Orangina
Oasis Tropical
Fuzetea Pêche Intense
Diabolo
Limonade et sirop au choix : fraise, citron, 
menthe, violette, concombre, grenadine, pêche

limonata Polara 27,5cl

Thé limone polara 27,5cl

Arancia rosa polara 27,5cl

Sirop à l’eau
fraise, citron, menthe, violette, concombre,
grenadine, pêche

Eaux minérales
naturelles
Natürliches Mineralwässer
Evian
Badoit verte
Badoit rouge

Jus & nectars de fruits
Fruchtsäfte mit Nektaren
Jus de fruits
Orange*, Pomme*, Pur jus Tomate, Nectar Ananas*

Boissons chaudes
Heissen Getränken
Café espresso 100% Arabica

Café décaféiné
Cafe noisette 100% Arabica

Américano 20cl

Double espresso 100% Arabica

Double décaféiné
Grand café crème 100% Arabica

Latte 100% Arabica

Café capuccino 100% Arabica

Thé et infusions Comptoir Richard
Demandez notre sélection !

Café amaretto 100% Arabica
Café noisette et liqueur d’amaretto

25cl

5,10€
5,10€
5,10€
4,95€

5,30€

5,30€

5,30€
3,80€

2,90€
2,90€
3,10€
3,80€
4,50€
4,50€
4,60€
4,95€
4,95€
4,50€

3,95€

25cl

4,95€

33cl

5,10€
4,95€

4,80€

33cl

4,95€

50cl

4,50€

4,65€

1L

6,50€

6,65€

Cocktails
alcoolisés
Alkoholischen Cocktails

Kir pétillant
prosecco et au choix crème de mûre, de 
cassis,de pêche ou de framboise

8,95€

Kir amaretto
Amaretto, prosecco

10,50€

Martini & Tonic
Martini bianco ou rosso,
tonic, citron

10,50€

MARTiNi fiero spritz
Prosecco, Martini Fiero, eau pétillante, orange

11,00€

Americano maison
Martini Rosso, Campari, eau gazeuse, 
rondelle d’orange

10,50€

Apérol Spritz
Prosecco, Aperol Bitters,
eau pétillante, orange

11,00€

LIMONCELLO SPRITZ
Prosecco, Limoncello, Schweppes indian tonic, 
citron

11,00€

SPRITZ ONDA DI MENTA
Get 27, sirop de menthe, eau pétillante, citron

11,00€ 

NEGRONI
Gin Bombay Sapphire, Campari,
Martini et rondelle d’orange

11,00€

Cocktails
sans alcool
Alkoholfreie cocktails

Virgin Spritz
Martini sans alcool Vibrante, 
Schweppes indian tonic, orange

8,50€

L’amarena
Nectar de goyave, purée de framboise, sirop de 
cassis, jus de citron

8,50€

IL GIARDINO
Sirop de concombre, jus de citron, eau 
pétillante, citron vert

8,50€

VIOLA FIZZ 
Sirop de violette, purée de framboises, eau 
pétillante, framboises

8,50€

Cocktails enfants
Cocktails Kinder

TAGADA FIZZ
limonade, sirop de fraise-bonbon, fraise tagada

5,50€

Cocktail des Pirates 
jus d’orange, jus d’ananas et sirop de grenadine

5,95€

Liqueurs & 
spiritueux
Liköre mit Spirituosen

Martini rosso 5cl 
Martini bianco 5cl 
Marsala 4cl

 
 

7,00€
7,00€
7,00€

bières bouteilles
Flaschen Bier

Heineken 0.0 - sans alcool

Mort Subite blanche
Birra Moretti

33cl

4,95€
7,30€
6,95€

bières pressions
Schankbier Bier

Heineken
Affligem
Birra Moretti 
Panaché
Monaco
Picon

25cl

4,95€
5,50€
5,95€ 
4,95€
4,95€
5,50€

50cl

8,70€
9,10€
9,50€ 
8,70€
8,70€
9,10€

apéritifs

Vins au verre et en bouteille
Glas Wein und Flaschen

Blancs / White
Pinot grigio région veneto

Pinot grigio dEllE vEnEZiE doC - caduto, frais Et Fruité

Trebbiano région abruzzo	
trEbbiano d’abruZZo doP - Cantina tollo, déliCat Et minéral

Rosés / Rosé
Pinot grigio région veneto

pinot grigio dEllE vEnEZiE doC- Sartori roSé, viF Et raFraiChiSSant 

Chiaretto
Chiaretto di bardolino doc - Sartori Chiareto délicat et harmonieux

Rouges / red
lambrusco région emilia-romagna

LAMBRUSCO DOC SECCO DE’MEDiCi, SEC ET FRAiS 

chianti docg région toscana

villa cardini chianti docg, souple et équilibré

montepulciano région abruzzo

montepulciano cantina tollo bio d’abruzzo
dop, généreux et gourmand

Vino rosso d’italia région toscana

mEmoro PiCCini harmoniEux Et PErSiStant

 
 
15cl
7,00€
 

8,50€	

 

7,00€

8,00€
 	

 
7,50€
 

7,50€	

 
8,50€
 

9,00€

 
 
75cl
32,00€
 

38,00€	

 

32,00€

36,00€
 	

 
34,00€
 

38,00€	

 
38,00€
 

40,00€

 
 
37,5cl

 

 

 	

 

 
 

19,50€


