COTE GLACE

GLACES & DOUCEURS A PARTAGER

GAUFRES

WAFFLES
Sucre
Sugar 4,50€
Chocolat
Chocolate 5,50€
Nutella 6,50€
1 boule de glace + chantilly
1scoop of ice cream + whipped cream 7,50€
GLACES, GAUFRES
ICE CREAM, WAFFLE & HOT CHOCOLATE EXTRAS
Premier ingrédient au choix
First extra topping of your choice 1,00€
A partir du deuxiéme ingrédient, au choix
From the second topping of your choice 0,50€
Chantilly
Whipped Cream
Sauce chocolat, caramel ou fruits rouges
Chocolate, caramel or mixed berry sauce
N Brisures de Daim, M&M's, Oreo, Pralines rouge ou Spéculoos
I} \\ ! \ Daim pieces, M&M'’s, Oreo crumbs, red praline pieces or speculoos crumb
{ \\ \\ AN “ 3 ‘\ I Chamallow
\ \ N4 Y Marshmallows



Cornet ou pot 1 boule
Cone or Cup —1Scoop

3,50€

Cornet ou pot 2 boules
Cone or Cup -2 Scoops.

5,50€

Cornet ou pot 3 boules
Cone or Cup — 3 Scoops

7,00€

CREME GLACEES
ICE CREAMS

Pures gousses et perle vanille

de Madagascar
Madagascar vanilla bean & vanilla pearls

Chocolat noir de Tanzanie avec
copeaux de chocolat
Tanzanian dark chocolate with chocolate shavings

Noix de coco des Philippines
Philippine coconut

Menthe chocolat au coulis de
menthe glaciale et éclats de chocolat

Mint chocolate with icy mint coulis
and chocolate pieces

Rhum ambré et raisins blonds
d’'Afrique du Sud

Golden rum and South African sultanas

Spéculoos avec morceaux
de biscuits concassés
Speculoos with crushed biscuit pieces

Banane de Madagascar et
éclats de caramel beurre salé

Madagascar banana with
salted butter caramel pieces

Caramel maison au beurre de montagne
et fleur de sel

Homemade caramel with mountain butter
and sea salt flakes

Café 100% arabica torréfié de Colombie
Coffee-infused 100% Colombian Arabica

SORBETS
SORBETS

Pulpe de citron jaune primofiori
d’Espagne

Spanish primofiori lemon pulp

Mangue Alphonso d'Inde
Indian Alphonso mango

Pulpe de fruits de la passion du Pérou

Peruvian passion fruit pulp

Fraise Senga Sengana
Senga Sengana strawberry

Poire Williams du céteau lyonnais
Williams pear from the Lyon hillsides

Péche de vigne du céteau lyonnais
Vineyard peach from the Lyon hillsides

Crémes glacées et sorbets

selection CABIRON
CABIRON Ice Cream & Sorbet Selection

Recettes élaborées en collaboration avec
Gérard Cabiron, Meilleur Ouvrier de France
desserts glacés

Recipes created in collaboration with
Gérard Cabiron, Meilleur Ouvrier de France
(Best Craftsman of France) in Frozen Desserts



GATEAUX

CAKES
Carrot cake 6,50€
Rockslide brownie 6,50€
Caramel apple granny 7,00€
Pecan pie 6,00€
Muffin 4,00€

Nature pépites de chocolat ou chocolat pépites de chocolat

Plain chocolate chips or Double chocolate chip

Cookie

4,00€

Nature pépites de chocolat ou chocolat pépites de chocolat

Plain chocolate chips or Double chocolate chip

Duo brownie flan vanille
Brownie & vanilla custard duo

BOISSONS FRAICHES
COLD DRINKS

Fanta Orange

Coca-Cola, Coca-Cola Cherry, Coca-Cola Zéro
Oasis Tropical

Orangina

Sprite

Fuzetea Péche peach

50cl| 5,50 €

Granini ;jus de pomme, jus d'orange ou
nectar d’ananas
Granini apple juice, orange juice or pineapple nectar

25cl| 4,50 €

Eau plate Evian

Evian still water

Eau gazeuse San Pellegrino
San Pellegrino sparkling water

50cl 2,50 €

5,00€

BOISSONS CHAUDES

HOT DRINKS
Espresso 2,90 €
Noisette 3,50 €
Double espresso 4,50 €
Americano 3,50 €
Latte 4,90€
Mocaccino 5,50€
Capuccino 5,50€
Latte macchiato 5,50€
Lait chaud
Hot milk 3,00€
Chocolat chaud
Hot chocolate 4,50€
Thé
Tea 4,50€

Prix net TTC en euros, service compris. Le document récapitulatif des allergénes est

consultable auprés de nos équipes.

Net prices including VAT and service. A food allergen information guide is readily

available, feel free to ask our staff.
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