KINDERKARTE 4 \ S— .

DREI-GANGE-MENU

VORSPEISEN Y A LA CARTE DlNERKARTE

IM RESTAURANT BEACH HOUSE

TOMATENSUPPE FUR KINDER +7

A - Briochebrétch Machen Sie einen kompletten Abend daraus mit unserem / ‘
Hausgemachte fomatensuppe mit Briochebroichen 3-Génge-Menii und stellen Sie sich Ihre Lieblingsgerichte

HAHNCHEN-CARPACCIO selbst aus unserer Karte zusammen. B tollen Akfivitaten,

Feine Scheib ducherte Hahnchenbrust mit Tomat
=S SRS B EAE nERan S R EArES, Fiir das Carpaccio gilt ein kleiner Aufpreis von 2 € sowie fiir

das Bavette und die Spareribs von 3 €.
Teilen Sie dies unserem Servicepersonal mit, dann sorgen

HAUPTGERICHTE wir fiir einen genussvollen Abend!

jungem Kéase, Blattsalat, Kernenmix und Honigdressing

SNACK MIT POMMES +#

Wahl aus Frikandel, Kroket oder Kase-Soufflé
mit Apfelmus und Mayonnaise

ORRY’S MINI-PFANNKUCHEN +#

Mit Puderzucker und Nutella

KINDER-CHEESEBURGER +#

Brétchen mit Rindfleischburger oder einem vegetarischen

Burger mit Salat, Tomate und Cheddark&se, serviert mit
Bauernpommes und Mayonnaise

REP’S PASTA

Orecchiette mit Hdhnchenbrust, italienischem Gemiise,

rotem Pesto, Créme fraiche und Mozzarella

KINDERSTEAK

Gegrilltes Steak 100g mit saisonalem Gemiise,

Bauernpommes und Mayonnaise

N BOWLING &
UBERRASCHUNGSBECHER D l N E R

Zwei Kugeln Eis mit Schlagsahne

110 Minuten Bowling
Vor oder nach dem Bowling: 3-Gange-Wahlmenii im
Restaurant Beach House

Getrénke nicht inbegriffen (nach Verbrauch abgerechnet)

www.sandur.nl



VORSPEISEN

ZUPFBROT +# BAVETTE Weintipp: Cabeuet Sauvignon 29

Zupfbrot mit hausgemachter Krauterbutter Gebratene Bavette mit Pfeffersauce und Gemiise

und Tapenade

TOMATENSUPPE +#

Hausegemaachte Tomatensuppe mit Brioche

SUPPE DER SAISON

BEACH HOUSE BURGER 26

Rindfleisch- oder vegetarischer Burger im Brioche-Bun
mit Kdse und Bacon

il , | SANDUR SPARERIBS 28
Mit Brioche — fragen Sie unser Team! Zart gegarte Spareribs, glasiert mit Honig
CARPACCIO Wengestollt vow dex
Rindercarpaccio mit Triiffelmayonnaise, gehobeltem 8' e U wa Sﬁm
Hartk&se und Salat .

¥ HALBES HAHNCHEN 24

KRABBENCOCKTAIL , . : i
Nordecokrabh i _ I Gegrilltes Hdhnchen mit gebratenen Drillingkartoffeln

ordseekrabben mit Cocktailsauce, Eisbergsalat . . oDl o
und eingelegten Bw»tqop Feanziskanen Waﬂbm

FLAMMKUCHEN ~# BLUMENKOHLSTEAK z NACHSPEISEN

Bl el o Seeneel ol eretie s Gegrilltes Blumenkohlsteak mit gereifter Kasesauce

GEGRILLTE ANANAS

Mit Kokoseis und weil3er Schokolade

BAUCHSPECK Weintipp: Pinot Grigio 24

Geschmorter Bauchspeck mit Piccalilly-Schaum

HAUPTGERICHTE

DAME BLANCHE

Vanilleeis mit Schokoladensauce und
gerdsteten Mandeln

Unsere Hauptgerichte werden, mit Ausnahme der Pasta-Gerichte,
mit saisonalem Gemiise, Salat, Bauernpommes und LACHS 24
Brander-Mayonnaise serviert.

Gebratener Lachs mit Spinat und Knoblauch PAVLOVA
¥ BACKFISCH 21 Baiser mit roten Friichten und Eis

/ \ Backfisch mit Spitzkohl und Bonitoflocken
PASTA-GERICHTE

PENNE MIT
LUFTGETROCKNETER WURST

Mit Cherrytomaten und Gewiirzen

PASTA MIT NORDSEEKRABBEN

Mit cremiger Krustentiersauce und Meeresgemiise

PENNE MIT SPARGEL

Mit Sahnesauce und gereiffem Kase

Weintipp: Sauvignon Blane

N /a

Haben Sie besondere Ernghrungswiinsche oder Allergien?

Bitte informieren Sie einen unserer Mitarbeiter, damit wir dies beriicksichtigen kénnen.



