
* Selon ouverture du restaurant / depending on restaurant opening Plat végétarien / Vegetarian dish

CROISSANT PUR BEURRE    2,50€
ALL-BUTTER CROISSANT

PAIN AU CHOCOLAT PUR BEURRE  2,60€
ALL-BUTTER PAIN AU CHOCOLAT

TARTINE,  BEURRE ET CONFITURE   3,50€
SLICED BAGUETTE BREAD, BUTTER AND JAM

P E T I T-D É J E U N E R
  BREAKFAST  

D E 9H30
À 11H*

F RO M 9:30 A.M.
TO 11 A.M.*

TA PA S
  SHARING PLATTERS  

MENU PETIT-DÉJEUNER COMPLET
FULL BREAKFAST SET MENU

1 grande boisson chaude + 1 croissant ou pain au chocolat
+ 1 tart ine  + 1 jus d’orange pressée 20cl

1 large hot dr ink + 1 croissant or pain au chocolat
+ 1 s l iced baguette bread + 1 freshly squeezed orange juice 20cl

12,50€

MENU PETIT-DÉJEUNER
BREAKFAST SET MENU

1 grande boisson chaude
+ 1 croissant ou pain au chocolat

+ 1 jus d’orange pressée 20cl
1 large hot dr ink

+ 1 croissant or pain au chocolat
+ 1 freshly squeezed orange juice 20cl

9,90€

L’ASSIETTE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES            19,90€
CHARCUTERIES AND CHEESES PLATE
Accompagnée de son beurre aromatisé maison /  Served with homemade f lavored butter 

TARAMA MAISON ET BLINIS            8,50€
HOMEMADE TARAMA AND BL INIS

TERRINE CHÈVRE FRAIS POIVRON ROUGE           8,50€
FRESH GOAT CHEESE AND RED PEPPER TERRINE
Coul is  de pesto /  Pesto coul is

CAMEMBERT RÔTI AU LAIT CRU           12,50€
OVEN-BAKED RAW MILK CAMEMBERT
Thym et noix /  Thyme and walnuts

G O Û T E R
  AFTERNOON SNACKS  

D E 15H
À 18H*

F RO M 3 P.M.
TO 6 P.M.*

D E S S E RT S
  DESSERTS  

MAXI PROFITEROLES       13,50€
À PARTAGER (OU PAS!)
GIANT PROFITEROLES FOR SHARING (OR NOT!)
Prof i teroles garnies de crème glacée vani l le  art isanale Mon Pet i t  Glacier
et  nappées de sauce chocolat  maison
With art isanal  vani l la ice cream Mon Petit  Glacier  and topped with homemade chocolate sauce

CRÈME BRULÉE A LA VANILLE MAISON           7,50€
CREME BRULEE WITH VANILLA

COUPE MELBA AU FRUIT DE SAISON           8,00€
MELBA SUNDAE WITH SEASONAL FRUIT
Fruit  de saison,  chanti l ly  maison et  amandes eff i lées
Seasonal fruit ,  homemade whipped cream, and s l iced almonds

BLANC MANGER COCO MANGUE MAISON          8,50€
HOMEMADE COCONUT AND MANGO DESSERT

CAFÉ GOURMAND            11,50€
COFFEE AND MINI-DESSERTS
Expresso accompagné de 3 douceurs
Espresso with 3 mini-desserts

THÉ GOURMAND                           12,50€
TEA AND MINI-DESSERTS
Thé au choix accompagné de 3 douceurs
Choice of  tea with 3 mini-desserts

GAUFRE DE LIÈGE, SAUCE CHOCOLAT ET CHANTILLY MAISON         7,00€
L IÈGE WAFFLE WITH CHOCOLATE SAUCE AND HOMEMADE WHIPPED CREAM

GAUFRE DE LIÈGE, GLACE VANILLE ATISANALE ET SAUCE CARAMEL       7,50€
L IÈGE WAFFLE,  ART ISANAL VANILLA ICE CREAM AND CARAMEL SAUCE

GAUFRE DE LIÈGE, FRUITS ROUGES, CHANTILLY MAISON        7,50€
L IÈGE WAFFLE,  RED BERRIES AND HOMEMADE WHIPPED CREAM



E V I A N
B A D O I T  V E RT E (Sparkl ing water)

B A D O I T  RO U G E (Sparkl ing water)

N E C TA R D’O R A N G E Orange nectar

J U S D E P O M M E Apple juice

N E C TA R D’A N A N A S Pineapple nectar

N E C TA R D’A B R I COT Apricot nectar

J U S D E TO M AT E Tomato juice

O R A N G E P R E S S É E Freshly squeezed orange juice

C I T RO N P R E S S É Freshly squeezed lemon juice

S O F T S
COCA COLA ORIGINAL 33CL, COCA COLA SANS SUCRE 33CL,
ORANGINA 25CL, SPRITE 25CL , OASIS TROPICAL 25CL
SCHWEPPES INDIAN TONIC 25CL, FUZETEA PÊCHE INTENSE 25CL

D I A B O LO Lemonade with syrup

S I RO P À L’E AU  Water with syrup
Supplément sirop / Extra syrup +1€

50CL 4,50€
50CL 4,65€
33CL 4,95€
25CL 4,95€
25CL 4,95€
25CL 4,95€
25CL 4,95€
25CL 4,95€
20CL 5,00€
15CL 5,00€

4,95€ 
 
 

  

33CL 4,80€
25CL 3,80€

1L 6,50€
1L 6,65€

  
 

30CL 6,00€

B O I S S O N S F R A Î C H E S
  COLD BEVERAGES  

O U R CO F F E E I S
100% A R A B I C A

30CL 5,10€
30CL 5,10€

C I T RO N N A D E M A I S O N Homemade Lemonade

T H É G L AC É M A I S O N Homemade Iced tea
PÊCHE ABRICOT -  PEACH APRICOT

CO C K TA I L S  S A N S A LCO O L
  ALCOHOL FREE COCKTAILS  

CO C K TA I L S  A LCO O L I S É S
  COCKTAILS WITH ALCOHOL  

E XOT I CO        8,50€
Jus d’ananas, nectar de mangue, purée de fruit de la passion et jus de citron vert 
Pineapple juice, mango nectar, passion fruit puree and lime juice

FRESH ME UP FRAMBOISE      8,50€
Sirop de fleur de sureau, sirop de framboise, feuille de menthe, eau pétillante, fruits rouges et citron vert
Elder flower syrup, raspberry syrup, mint leaves, sparkling water, red berries, lime juice

S P R I T Z À L A F R A N Ç A I S E 11,00€
Li l let ,  tonic et  s i rop de pamplemousse
Lillet, tonic and grapefruit syrup

G I N TO N I C  11,00€
Gin Bombay Sapphire,  tonic,  framboises et  basi l ic
Bombay Sapphire gin, tonic, raspberries and basil

DA I Q U I R I  F R A M B O I S E  11,00€
Rhum Bacard i,  framboises,  jus de citron vert  et  sucre de canne
Bacardi rum, raspberries, lime juice and cane sugar

MOSCOW MULE  11,00€
Vodka, ginger beer et  c i tron frais 
Vodka, ginger beer and fresh lemon

S P R I T Z S A I N T G E R M A I N     12,50€
Prosecco,  l iqueur de f leurs de sureau Saint-Germain,  eau péti l lante et  c i tron
Prosecco, Saint-Germain elderflower liqueur, sparkling water and lemon

COCKTAIL FUN HOUSE     5,95€
Sprite,  jus de pomme et s i rop barbe à papa
Sprite,  apple juice and cotton candy syrup

COCKTAIL DES PIRATES     5,95€
Jus d’orange, jus d’ananas et  s i rop de grenadine et  fraises Tagada
Orange juice,  pineapple juice and grenadine syrup and Tagada

A P É R I T I F S
  APÉRIT IFS   

KIR AU VIN BLANC 12CL 7,00€
Vin blanc,  crème de cassis  ou framboise
ou mûre ou pêche
White wine and blackcurrant, raspberry,
blackberry or peach liquor choice

KIR AU CHAMPAGNE 12CL 11,00€
Champagne Vranken, crème de cassis
ou framboise ou mûre ou pêche
Champagne Vranken and blackcurrant, raspberry,
blackberry or peach liquor choice 

MARTINI  BIANCO 5CL  7,00€
WHISKY JACK DANIEL’S 4CL  8,50€
RHUM BACARDI DIEZ 10 ANS 4 CL 9,00€
W H I S K Y A B E R LO U R 10 A N S 4CL 9,50€
RHUM SANTA TERESA 1796 4CL    10,50€
Supplément soda / Extra soda +1€

D I G E S T I F S
  D IGEST IVES  

GET 27
CALVADOS
COGNAC MARTELL VSOP

4CL

8,00€
8,00€

10,50€

I G P :  Ind icat ion Géographique Protégée  -  AO P :  Appel lat ion d’Origine Protégée  -  AO C: Appel lat ion d’Origine Controlée

I G P I L E  D E B E AU T É,
Co r s e ,  Co s t a  S e re n a

AO P CÔT E S D E P ROV E N C E,
P rove n c e ,  Lo u  by  Pey ra s s o l ,  B I O

AO P CÔT E S D E P ROV E N C E,
P rove n c e ,  M  d e  M i n u t y

AO P B O U RG O G N E C H A R D O N N AY,
B o u rg o g n e ,  LC  by  L a  C h a b l i s i e n n e

AO P A L S AC E P I N OT G R I S,
A l s a c e  ,  Le  p i n o t  d e  J o  H . ,  B I O 

AO P S A N C E R R E,
Lo i re ,  L a  V i va n d i è re

AO P C H A B L I S
B o u rg o g n e ,  J.  M o re a u  « G l o i re  d e  m o n  Pè re »

AO P P O U I L LY F U I S S É,
B O U RG O G N E ,  L E S  V I E U X  M U R S

AO P CO N D R I E U,
R H Ô N E ,  G U I G A L

AO P S AU M U R C H A M P I G N Y,
Lo i re ,  Le s  Va l e n g e n e t s

AO P S A I N T N I CO L A S D E B O U RG U E I L,
Lo i re ,  Le s  J ave a u x

AO P B E AU M E S D E V E N I S E,
R h ô n e ,  D o m a i n e  d e  l a  B r u n e

AO P S A I N T J O S E P H,
R h ô n e ,  G u i g a l

AO P S A I N T E M I L I O N G R A N D C R U,
B o rd e a u x ,  B a r ro n  d e  B o u t i s s e

AO P S A I N T J U L I E N,
B o rd e a u x ,  Co n n e t a b l e  d e  Ta l b o t

AO P B E AU N E D U C H ÂT E AU 1 E R C R U,
B o u rg o g n e ,  D o m a i n e  B o u c h a rd  Pè re  e t  F i l s

AO P P O M M A R D,
B o u rg o g n e ,  D o m a i n e  B o u c h a rd  Pè re  e t  F i l s

1 5 c l .

7,00€

7,50€

3 7 , 5 c l .

3 7 , 5 c l .

7 5 c l .

32,00€

34,00€

42,00€

1 5 c l .

7,50€

7,00€

8,50€

7 5 c l .

34,00€

32,00€

38,00€

41,00€

49,00€

65,00€

1 5 c l .

7,00€ 

7,50€

8,50€

3 7 , 5 c l .

 

17,00€

7 5 c l .

32,00€

34,00€

38,00€

49,00€

42,00€

57,00€

62,00€

79,00€

V I N S
  WINES  

RO S É S ROSÉ WINES

B L A N C S WHITE WINES

RO U G E S RED WINES

C H A M PAG N E S
  CHAMPAGNES  

AO P B R U T,
V ra n ke n

B R U T RO S É,
Po m m e r y 

B R U T E O,
Tê te  d e  Cu vé e  D e m o i s e l l e  V ra n ke n

DIAMANT BLANC DE BLANC,
V ra n ke n

BLANC DE BLANC,
Po m m e r y

1 2 c l .

11,00€

14,00€ 

7 5 c l .

55,00€

79,00€

67,00€

92,00€

1 5 0 c l .

99,00€

140,00€

B O I S S O N S C H AU D E S
  HOT DRINKS  

N OT R E C A F É E S T
100% A R A B I C A

L AT T E V I E N N O I S AU C A R A M E L
Latte 100% arabica,  s i rop caramel,  crème 
fouettée et  sauce caramel
100% arabica latte, caramel syrup, whipped 
cream and caramel sauce

6,50€

L AT T E V I E N N O I S S AV E U R CO O K I E
Latte 100% arabica,  s i rop saveur cookie, 
crème fouettée et  br isures de cookie
100% arabica latte, cookie flavor syrup,
whipped cream and cookie chips

6,50€

B I È R E S P R E S S I O N S
  DRAUGHT BEERS  

BIÈRES BOUTEILLES 
  BOTTLES BEERS  

H E I N E K E N 0.0
SANS ALCOOL  /  ALCOHOL FREE BEER

D E S P E R A D O S
M O RT S U B I T E K R I E K

33CL

4,90€
 

7,30€
7,50€

E S P R E S S O Espresso

D É C A F É I N É Decaffeinated coffee

C A F É E S P R E S S O 100% A R A B I C A FA I R T R A D E
Espresso coffee 100% fair trade arabica

C A F É N O I S E T T E Espresso with a dash of milk

A M É R I C A N O
C A F É G R A N D C R È M E Coffee with mil lk

C A F É L AT T E
C A P P U CC I N O Cappuccino

C A F É V I E N N O I S Viennese coffee

C H O CO L AT C H AU D Hot chocolate

T H É S E T  I N F U S I O N S CO M P TO I R R I C H A R D
T H É S PA R N E Y FA I R T R A D E
TEA & HERBAL TEA
Demandez notre sélect ion -  Ask for our select ion 

C H O CO L AT C H AU D FA I R T R A D E
Fair trade hot chocolate

C H O CO L AT V I E N N O I S Viennese chocolate

I R I S H CO F F E E

2,90€
2,90€
3,10€

3,10€
3,80€
4,60€
4,95€
4,95€
4,95€ 

4,95€ 

4,50€
4,70€

5,40€ 

5,95€ 

8,90€

4,50€
4,50€
4,90€

SIMPLE DOUBLE

H E I N E K E N
PA N AC H É
M O N ACO
A F F L I G E M / 
A F F L I G E M B L A N C H E
I PA L AG U N I TA S 
P I CO N

25CL

4,95€
4,95€
4,95€
5,50€

5,95€
5,20€

50CL

8,70€
8,70€
8,70€
9,10€

9,50€
8,90€


