
BEERS
Vom Fass

Stella Artois 25 cl (5,2 %)	 3,50
Stella Artois 50 cl (5,2 %) 	 6,50
Leffe Blond 25 cl (6,6 %)	 4,75
Victoria Strong Blond 25 cl (8,5 %)	 4,85
Wilderen Goud 33 cl (6,2%)	 5,00
Tripel Karmeliet 25 cl (8,4 %)	  4,50

Flaschenbiere

Omer 33 cl (8,5 %)	 6,50
Leffe Donker 33 cl (6,5 %)	  5,50
Leffe Ruby 33 cl (5 %)	 5,50
Kwak Amber 33 cl (8 %)	 6,00
Duvel 33 cl (8,5 %)		  6,60
Hoegaarden Rosé 25 cl (3 %)	 4,35
Kriek Belle Vue 25 cl (4,3 %)	 4,95
Tripel Kannunik 33cl (8,2%)	  5,75
Fourchette 33 cl (7,5 %)	 6,00
Stella Artois 0,0 % 25 cl	 4,25
Leffe 0,0 % 33 cl	 5,10
Paulaner Hefe Weisser 50 cl (5,5 %)	 6,75
Corona 33 cl (4,5 %)	  5,50
Corona 0,0 % 33 cl	 5,50

BIERVERKOSTUNG	 7,95
3 × 15 cl unserer belgischen Biere

Wilderen, Chouffe, Tripel Karmeliet.

SOFT DRINKS 	 30 cl / 40 cl

Coca Cola	 3,75 / 4,75
Coca Cola Zero	 3,75 / 4,75
Coca Cola Cherry Zero      3,75 / —5
Fanta 	 3,75 / 4,75
Sprite Zero	 3,75 / 4,75
Fuze Tea Sparkling               3,75 / 4,75 

Fuze Tea Peach Hibiscus 20 cl     3,50
Royal Bliss Tonic 20 cl	 3,65
Royal Bliss 20 cl	 3,50 
Agrumes, Bitter Lemon, Aromatic Berry, Minze.	

Minute Maid	 3,65
Apfel / Orange	  

Fristi 20 cl	 3,60
Cécémel 20 cl	 3,60

Homemade Iced Tea	 5,50
— Himbeere 50 cl	
— Kamille 50 cl	  
	 	
WATER / L’EAU

0.2l /0.5l
Chaudfontaine	 3,00 / 4,00
Still oder Sprudelnd	
— Grenadine 	 +0,80
— Minze	 +0,80

KIDS MOCKTAILS   4,95
Bubbly Blos Himbeere, Veilchen, Limette, 
Soda

Minty Magic Limette, Minze, Soda

— Minze	

HOT DRINKS
(Klein / Groß)

Kaffee (Rombouts)	 3,45 / 4,35 
— Decaf 	 3,45 / 4,35 
Espresso	 3,45
Cappuccino (Rombouts)	 4,00
— Sojamilch oder Hafermilch	 4,50
Latte Macchiato (Rombouts)	 4,50
— Sojamilch oder Hafermilch	 5,00
Hot chocolate	
— Schlagsahne	 4,60
— Sojamilch oder Hafermilch	 5,10
Selection of Teas	 3,50 
Fresh Minze Tea	 3,85
Crazy Hot Chocolate	 7,00
Hot chocolate Mit Schlagsahne, chocolate 
syrup & Oreo crumbles.

Chocolate Kiss	 8,50
Hot chocolate Mit Baileys & Schlagsahne

Gluhwein	 5,00
Kaffee & Cake	 8,25

12 cl  /  20cl  /  75 clWEIN & SEKT AUSWAHL
SELECTION
Weiß / Rot / Roséwein	 5,50 / 6,75 / 26,00
“Les Gîtes IGP Pays d’Oc Languedoc”	  

Weinauswahl	         
— Château Genoels Elderen Blauw	 8,50 / 12,00 / 37,50

Weißwein (Belgien / Haspengouw) Chardonnay	

— Vignoble Des Trois Rois	 42,50
Weißwein (Belgien) Osmoce

— Pierre Dupond, Beaujolais 	 6,50 / 8,00 / 29,60
Rotwein – 60 % Gamay / 40 % Syrah	
— Vignoble Des Trois Rois Rosé	 39,50 

Roséwein (Belgien) Cabernet Cortis, Sauvignier Gris, Muscaris

Schaumwein	
— Cava Nuviana	  6,50 / 27,50
— Champagne Gardet Brut Tradition 	  64,95

WILDEREN
Handwerkliche Brauerei &amp; Destillerie aus 
Limburg mit Premium-Bieren und -Spirituosen aus 
Belgien, geprägt von Tradition und Innovation.

Wilderen Goud 33cl (6,2%) (van ’t Vat) 	 5,00
Tripel Kannunik 33cl (8,2%) 	 5,75
Omerta Rum & Coca Cola 	 9,50
Double You Gin & Royal Bliss Tonic 	 11,95
Belgischer Premium-Gin (43,7 %) mit 21 regionalen Botanicals wie Wacholderbeeren, Hopfen, Rose und 
Blüten.



FINGER FOOD TO SHARE 	
Kibbeling 	 10,75
Frittierte Kabeljaubissen, Zitrone, Tartarsauce.  
Watou-Käse	  12,50
Pickles-Mayonnaise, Gewürzgurke. 

Brioche Pâté  	 15,50 
Apple & Speck Pâté, Yellow Beetroot, Walnut, Cranberry Jam.

Bitterballen Mit Pickles Mayonnaise. Bierempfehlung: Leffe Blond. 
— 7 stk	 7,50
— 13 stk	 11,50
Vegetable Gyoza 	 7,50
(4 stk) Ponzu & Sesame.   
Chicken Gyoza 	 7,50
(4 stk) Ponzu & Sesame.   
Camembert Gratin Aus dem Ofen mit Honig, Rosmarin & Sauerteigbrot.   	 18,00
Winter Mini-Kroketten (6 Geschmacksrichtungen) 	
— 6 stk 	 15,50 
— 18 stk	 37,00

Nachos  	 13,50
Nachos XL  	 22,00

Warm Snacks	  
— 18 stk 	 12,50
— 30 stk	 22,50

Tapas	 29,00
Für 2–3 Personen 
Kibbeling, Watou Käse, Nachos, Warme Häppchen, Vegetarische Gyoza, Brioche mit Apfel- & 
Speckpastete.

CROQUES & 	
SANDWICHES	
Croque Monsieur	 11,50
Chimay-Schinken, Gereifter Käse.  

Croque Brie	 14,50
Brie, Apfel, Honig, Walnüsse. 

Croque Madame 	 14,00 
Chimay-Schinken, Gereifter Käse, Spiegelei.

Toast Hummus & Avocado        9,95
Granatapfelkerne, Gurke, Cherrytomate, 
Radieschen, Walnüsse 

Bauernbrot 	 11,95
Smoked Salmon 
Geräucherter Lachs, Kräuterkäse, Gurke, 
Cherrytomate, Quinoa, Radieschen, Römersalat, 
Kürbiskerne.  

Bauernbrot Carpaccio       12,50
Trüffelmayonnaise, Parmesan, Pinienkerne, Rucola. 

SALADES	  
Caesar-Salat 	 21,95
Chicken, Caesar Dressing, Egg, Croutons, Romaine 
Lettuce.

Ziegenkäsesalat 	 18,95
Apfel, Walnüsse, Ziegenkäse

Burrata-Salat 	 19,50 
Romaine Lettuce, Pumpkin, Burrata, Walnut, Liège 
Syrup, Pumpkin Waffle.

SOUPEN	
Tomatensuppe 	 4,50 / 7,50
Croutons, Sourdough Bread, Beurre D’Isigny.	

Erbsensuppe	 5,00 / 9,00
Smoked Sausage, Croutons, Sourdough Bread,	  
Beurre D’Isigny. 	
Chicoréesuppe	 4,50 / 8,50
Sour Cream, Chives, Crunchy Hazelnuts, 
Sourdough, Beurre D’Isigny. 

GIN (5 CL) & TONIC
Gin Bombay Sapphire	  10,75
Double You Gin & Royal Bliss Tonic		  11,95
Hendrick’s Gin	 14,50 

APERO
Martini Bianco / Rosso	 5,50
Picon Vin Blanc	 9,50 
Porto White / Red	 5,50
Campari 	 5,50
Ricard 	 5,95
Aperol Spritz 	 10,00
Aperol, Cava, Sprudelwasser.	

COCKTAILS (Selection) 
Lazy Red Cheeks 	 12,00
Fruchtige Gewürze, Himbeere, Limette.

Mojito 	 12,00
Bacardi, Limette, Minze, Zucker, Soda	 .

St Germain Hugo Spritz 	 8,25
St Germain Holunderblütenlikör, Cava, 
Sprudelwasser.

Pina Colada  	 11,00
Bacardi, Ananassaft, Kokoscreme, Limettensaft.

MARTINI 
COCKTAILS
Passion Fruit Martini 	 12,00
42Below Vodka, Vanille, Passionsfrucht, Limette.
Martini Spritz 	 8,25 
Martini Bianco, Cava, Sprudelwasser.	

Martini Bellini 	 8,25

MIXED DRINKS 
Four Roses Coca Cola	 10,50
Bacardi White Coca Cola 	 9,50
Omerta Rum & Coca Cola	 9,50

MOCKTAILS
Lazy Red Cheeks 0,0% 	 8,50
Fruity Spice, Himbeere, Lime.

Balisha 0,0% 	 8,25
Mandarine, Limette, Grüner Tee, Zucker, Gewürze.	



POKÉBOWL	
Entenkeule	 12,00 / 20,00
Geschmorte Entenkeule, Pekannüsse, Austernsauce.

Salmon 	 11,00 / 21,75

Garden 	 8,00 / 15,50
 
Alle Poké Bowls werden mit Reis, Sojasprossen, 

Edamame, Avocado, Gurke, Sesamsamen, 
Radieschen, Karotten und Ei serviert.

STARTERS	
Käsekroketten(2 stk) 	 15,00
Wildkroketten(2 stk)  	 18,00
Duo von Kroketten	 16,00 
Käse- & Wildkrokette. 
Carpaccio vom Belgischen Blau-Rind  15,00
Belgisches Blau-Rind, Parmesan, Rucola, Pinienkerne, 
Olivenöl. 	
Carpaccio vom Hirsch	     15,00
& Gelber Rübe	
Junger Blattsalat, Walnussöl, Radieschen.  	

Scampi Diabolique (6 stk)	 17,00 
Arrabiata-Sauce, Scampi, Frühlingszwiebel. 		

BURGERS incl. Friet / Frites

100% Rindfleisch-Burger 20,00
Belgisches Blau-Rind, Pfeffermayonnaise, 
Tomate, Salat, Gewürzgurke.

— Knusprige Zwiebeln	 +0,50
— Speck 	 +2,50
— Käse	 +1,50
— Trüffelmayonnaise	 +1,50

Hähnchen-Burger  	 21,00
Mango Chutney, Coleslaw, Lettuce, Tomato, 
Gherkin, Knusprige Zwiebeln, BBQ Sauce. 

Red Corvette 	 22,00
Rote Bete, Tomate, Salat, Gurke, Avocado, 
Limetten-Joghurt-Dressing..  

PASTA
Penne Scampi 	 23,50
Scampi, Tomate, Mascarpone, Zucchini, Aubergine.

Waldpilz- 	 21,50
& Trüffel-Ravioli Mit Steinpilzsauce.  
 
Spaghetti Bolognese 	 17,00 

	

Gegrilltem Gemüse 	 17,95
Spaghetti 	

KLASSISCHE HAUPTGERICHTE  
Alle Hauptgerichte werden mit einer Beilage nach Wahl serviert.

Vol Au Vent 	 22,50 
Rinderschmorgericht mit Rodenbach-Bier  Bierempfehlung: Kwak Amber.	 24,50
Fleischbällchen in Tomatensauce 	 22,50
Wildkroketten(3 stk)  	 28,00
Preiselbeerkompott, Geschmorte Birne, Walnüsse, Himbeerdressing.

Steak Tartare  Bierempfehlung: Victoria.	 24,00
Chicorée mit Schinken & Käse 	  23,50

Beilagenauswahl
— Kroketten  
— Pommes frites  
— pasta  
— Reis 
— Kartoffelpüree  

GRILL
Scampi Skewer   	 24,95 
(9 stk) Mit Tzatziki. 	

Entenfilet  (210 g) Rotweinsauce.	 26,50 
Seabass(200 gr)   	  22,95
Blumenkohlsteak	 21,00 
Süßkartoffel, Cherrytomate, Brokkoli. 	

Alle Grillgerichte werden mit einem 
Beilagensalat serviert. Zusätzliche 
Beilagen können unter „Beilagen“ 
gewählt werden.

Tomatensuppe 

Eiscreme  
Vanillekugel mit Streuseln.

Hauptgericht zur Wahl:

— Spaghetti bolognaise  /  Spaghetti Gegrilltem Gemüse 
— Curry sausage  / vegan nuggets   / bratwurst  / Hähnchenfilet 

Pommes frites  / Kroketten  / Kartoffelpüree , / Karottenpüree  
Gurke / Tomate / Karotte

LUNCH DEAL 	 14,95
Eine kleine Suppe nach Wahl mit einem Croque, 

Sandwich oder einer kleinen Poké Bowl nach Wahl.

Von 11:30 bis 14:30 Uhr.

Belgisches Blau-Steak + Sauce
— 160 gr 	 24,00
— 200 gr 	 28,00
Pfeffersauce  / Provenzalische 
Sauce  / Pilzsauce   / 
Weißweinsauce  / Rotweinsauce. 

 

2-Gänge-Menü: Suppe + Hauptgericht  10,00 
oder Hauptgericht + Eis



DESSERTS 
Crazy Carrot Cake* 	 7,25
Leichter, luftiger Kuchen mit Karotten & Pekannüssen, cremigem Frischkäse.

Bombastic Brownie Cake* 	 7,25
Saftiger Brownie mit Karamell, Pekannüssen und Schokoladenstückchen.

Very Blueberry Blondie Cake* 	 7,25
Veganer Blondie mit Blaubeeren und Vanilleglasur.Crème Brûlée 	 8,50
Schokoladen-Moelleux	   	 10,95
Cuberdon Eiscreme, Red Fruit Coulis.

Churros  Mit Belgischer Schokoladensauce	 8,00
Schokoladenmousse 	 8,50
Geschmorte Birne	 9,95
Weiße Schokolade, Passionsfrucht-Schaum, Spekulatius-Crumble. 	

Zuckerwaffel	 9,75
Cinnamon Eiscreme, Salted Caramel, Apple, Crunchy Chocolate. 

1 Kugel 	 3,00

Kugeln	  4,50
Auswahl aus: Vanille, Schokolade, Erdbeere, 
Mokka.  	

Zusätzliche Toppings  

— Streusel	 +0,50

— Schokoladenflocken	 +0,50

— Schlagsahne	 +1,00

ARTISANAL EISCREME        9,95

Coupe Brésilienne 	

Dame Blanche  Mit Belgischer Schokoladensauce.

Coupe Banana Split  
Vanilla Eiscreme,  Banana, Chocolate Sauce. 

Zitronensorbet mit Kirschen 	

KAFFEE (Rombouts)  

MIT CAKE	
Auswahl aus:* 8,25 p.p 

Preise sind in Euro,
inklusive Service und 
Mehrwertsteuer.
Für Informationen 
zu Allergenen 
wenden Sie sich bitte 
an unser Personal.

ALLERGENE
1.	 Ei
2.	 Gluten
3.	 Lupine
4.	 Milch
5.	 Senf
6.	 Nüsse
7.	 Erdnüsse

8.	 Krebstiere
9.	 Sellerie
10.	 Sesamsamen
11.	 Soja
12.	 Fisch
13.	 Weichtiere
14.	 Schwefeldioxid

SET MENÜ	 2-Gänge-Menü  29,50 p.p
3-Gänge-Menü  33,50 p.pVorspeise zur Wahl:: 

— Tomatensuppe.   

— Käsekrokette. 
— Carpaccio vom belgischen Weiß-Blau-Rind 
Hauptgang zur Wahl:

— Belgisches Weiß-Blau-Steak (160 gr)* 
     Upgrade Steak (200 gr) +5,00

— Wolfsbarsch (200 gr) 

— Waldpilz-Ravioli Steinpilzsauce (Porcini)    

— Entenfilet (210 gr) 

Dessert zur Wahl:
— 2 Kugeln Eis
— Schokoladenmousse
— Crème brûlée

Beilage inklusive, zur Wahl:
— Kroketten  
— Pommes frites  
— Pasta  
— Reis
— Püree 


