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BIERE

Fassbier
Stella Artois 33 ¢l (5,2 %) 4,35
Stella Artois 50 cl (5,2 %) 6,25
Leffe Blond 25 ¢l (6,6 %) 4,50
Fourchette 33 ¢l (7,5 %) 6,00
Victoria Strong Blond 25¢1(8.5%) 4,60
Tripel Karmeliet 25l (8,4 %) 4,60

Flaschenbier

Duvel 33 ¢l (8,5 %) 6,60
Omer 33 ¢l (8,5 %) 6,20
Leffe Donker 33 ¢l (6,5 %) 5,40
Leffe Ruby 33 ¢l (5 %) 5,40
Corona 33cl (4,5%) 5,70
Paulaner Hefe Weisser 50 ¢l (5,5 %) 6,75
Hoegaarden Rosé 25c¢l (3 %) 3,75
Kriek Belle-Vue 25 ¢l (4,3 %) 4,65
Stella Artois 0,0% 25 cl 4,00
Leffe 0,0% 33 cl 4,95
Corona 0% 33 cl 5,70

Lokale Biere
Chouffe Houblon 33cl (9%) 6,50
Chouffe Lite 33cl (4%) 5,60
Chouffe Cherry 33cl (8%) 5,60
Mc Chouffe 33cl (8%) 5,60
Chouffe 33cl (0,4%) 5,95
Jus de Mer bruin 33¢1(8,8%) 6,70
BEER TASTING 7,50

3 x 15 cl unserer belgischen Biere

HEISSE GETRANKE ERFRISCHUNGS—
Kiein/ Grop  GETRANKE ~ 30cl / 40cl
Kaffee 3,30/4,25  CocaCola 3,55/4,65
— Entkoffeiniert 3,30  Coca Cola Zero 3,55/4,65
Espresso 3,30  CherryCokeZero  3,55/4,65
Cappuccino 3,75 Fanta 3,55/4,65
— Sojamilch oder Hafermilch 4,25 Sprite Zero 3,55/4,65
Latte Macchiato 4,20 Fyze Tea Sparkling  3,55/4,65
— Sojamilch oder Hafermilch 4,75 20l
Heif3e Schokolade 3,40 Fuze Tea Peach Hibiscus 3,35
— Mit Schlagsahne 4,00  Royal Bliss Tonic 3,50
— Sojamilch oder Hafermilch 4,25 Royal Bliss 3,35
Teeauswahl 3,45  Citrus, Bitter Lemon, Aromatische
Frischer Minztee 3,70  Beeren, Minze
Minute Maid 3,40
Apfel, Orange
WASSER
0.21/0.51
Chaudfontaine Still oder Sprudelnd 2,80/ 3,85
— Grenadine +0,80
— Minze “\ggg" +0,80
A4 7%
()
WEIN &
SCHAUMWEINAUSWAHL
WEeil3 / Rot / Rosé 5,25/ 24,00
“Les Gites IGP Pays d’Oc Languedoc” 2775l
Belgischer Wein - Weil3
— Chateau Genoels-Elderen Blauw 8,20/ 40,95
Weifswein (Belgien / Haspengouw) Chardonnay
— Belgischer Wein - Rot 38,40
Rotwein (Belgien) Pinot Noir
— Belgischer Wein - Rosé 38,40
Roséwein (Belgié¢) Cabernet Cortis, Souvignier Gris, Muscaris
Schaumwein
— Cava Nuviana 6,25/ 29,50
— Prosecco DOC Brut Bedin (White/ Rosé) 7,00 / 40,00
— Champagne Gardet Chigny-les-Roses 12,35/ 65,75



GIN (5 CL) ¢ TONIC
Bombay Sapphire Royal Bliss Tonic

1836 Belgian Organic Gin Royal Bliss Tonic

Hendrick’s Gin Royal Bliss Tonic

MARTINI

Martini Bianco 5,25
Martini Rosso 5,25
St.-Germain Hugo Spritz 7,95
Martini Spritz 7,95
Martini Bellini 11,50
MOCKTAILS

Lazy Red Cheeks 0,0% 8,50

Fruchtige Wiirze, Himbeere, Limette
Balisha 0,0% 8,25

Mandarine, Limette, Griiner Tee, Zucker,
Gewiirze

10,75
11,95
13,95
COCKTAILS (Auswahl)
Lazy Red Cheeks 11,50
Wodka, Himbeere, Limette
Moijito 10,00

Bacardi, Limette, Minze, Zucker, Soda
Passion Fruit Martini 11,50
Wodlka, Vanille, Passionsfrucht, Limette

Pina Colada 10,50
Bacardi, Ananassaft, Kokoscreme,
Limettensaft

Aperol Spritz 11,00

KIDS MOCKTAILS 6,00

Bubbly Blos Himbeere, Veilchen,
Limette, Soda

Minty Magic Limette, Minze, Soda

FINGERFOOD ZUM TEILEN

Kibbeling 10,95

Frittierte Kabeljaubissen, Zitrone, Tartarsauce Q2O CHH

Knusprige Calamari 16,00

Calamari, Zitrone, Tartarsauce WEOBH0E]
| Watou-Kase 11,95

Mit De Ster Senf und Gewiirzgurken 00

Champignon-Bitterballen
Mit Gewiirz-Mayonnaise

Bitterballen

Mit Gewiirz-Mayonnaise
Bierempfehlung: Leffe Blond

— 7 Stiick
— 13 Stiick

Nachos / Nachos XL @@

Warme Happchen @2as:

—18 pcs

— 30 pcs

Bruschetta Coeur de Boeuf tomaat

—2 pcs
— 4 pcs
Tapas for 2 people

7,00
11,00

13,50/ 21,50

12,50
21,75

7,00
13,50
31,00

Bitterballen, Watou cheese, Nachos, Bruschetta with Coeur de Boeuf tomato, crispy calamari,

mushroom bitterballen, warm snacks

APERO

Porto 4,75
Weifs oder Rot

Campari 5,25
Ricard 5,75
SANGRIA

Quint Sangria 8,50

— Weif oder Rot mit frischen Friichten

SOUP

Tomatensuppe @203 7,50
Mit Croutons, Sauerteigbrot und Butter

Thailandische Hiihnersuppe @ 7,95

Mit Croutons, Sauerteigbrot und Butter

CROQUES

Erhailtlich bis 17:00 Uhr

Croque Monsieur ®2@© 11,95
Chimay-Schinken, gereifter Kdse

Croque Bolognaise @2ws@ 15,00
Chimay-Schinken, gereifter Kdise,
Bolognesesauce

Croque Brie ®206©

Brie, Apfel, Honig, Walnuss

14,00

Croque Carpaccio @260e@% 16,95
Rindercarpaccio, gereifter Kiise,
Triiffelmayonnaise, Rucola

SALATE
Caesar Salat 21,95

Hidhnchen, Caesar-Dressing, Ei, Croutons,
Romersalat

Ziegenkasesalat 18,95
Apfel, Walnuss, Ziegenkdise
Scampi-Salat 22,95

Scampi, Mango, Gurke, Croutons,
Sojasprossen, Romersalat, Joghurtdressing



POKE BOWL
Poke Bowl Salmon 21,75

Reis, Lachs, Sojasprossen, Sojabohnen,
Avocado, Gurke, Sesamsamen,

.

Radieschen, Karotte, Ei ~ A5@%M@H

Poke Bowl Chicken

Reis, Hihnchen, Sojasprossen,

19,50

Sojabohnen, Avocado, Gurke,

Sesamsamen, Radieschen, Karotte, Ei
DEE D

Poke Bowl Veggie 15,50
Reis, Sojasprossen, Sojabohnen,
Avocado, Gurke, Sesamsamen,
Radieschen, Karotte, Ei DEDBMH)

PASTA
Spaghetti
18,00
— Tomato sauce @22@n17,95

— Bolognese @2@a@mn

Tomato sauce and grilled vegetubles

Penne Campi 2@&@ 23,50
Scampi, tomato, mascarpone,
zucchini, eggplant

Penne Burrata 926@ 22,00

Cherry tomato, tomato sauce, burrata

KLASSISCHE HAUPTGERICHTE

Alle Hauptgerichte werden mit einer Beilage nach Wahl serviert.

Vol au vent™* @

Fleischballchen in Tomatensauce* @n
Rinderschmorgericht mit Rodenbach-Bier*

24

@ Bierempfehlung: Kwak Amber
Steak Tatar* @®
Bierempfehlung: Victoria

Garnelenkroketten ‘t Werftje’™ (3 Stiick) 12@@®

Scholle nach Miillerinart* @@
Mit Butter, Zitrone und Petersilie

Tomatensuppe G266

Eis a@o
Vanillekugel mit Streuseln

VORSPEISEN

Kasekroketten @2 14,50
Garnelenkroketten ‘t Werftje’ 21,50

(2 Stiick) D2Wo®
Duo aus Kase- 18,00
und Garnelenkroketten Q000
Carpaccio belgischen Rind 18,00

Belgisches Blaues Rindfleisch, Parmesan,

®

Rucola, Pinienkerne, Olivenol @e)
Carpaccio coeur de boeuf 18,00
Coeur de Boeuf Tomate, Burrata, Olivendl,
Croutons, Oliven, Pinienkerne, Rucola @@®

Wiirzige Scampi Diabolique 16,50

6 Stiick, Arrabiata-Sauce, Friihlingszwiebel ©

*Beilagen nach Wahl
— kroketten

— pommes frites @
— pastc

— reis

Zusdtzliche Beilage

— Kartoffelpiiree

GRILL

BURGERS

+ mit belgischen Pommes

Classic Burger 21,50

Belgisches Blaues Rindfleisch,
Pfeffer-Mayonnaise, Tomate, Salat,
Gewiirzgurke

02EON®E

Bierempfehlung: Tripel Karmeliet

American burger 23,50

Belgisches Blaues Rindfleisch,
Pfeffer-Mayonnaise, Speck, Kiise,
Tomate, Salat, Gewtirzgurke

D2EEON®E

23,50

Hdihnchen-Burger, Mangochutney,
Krautsalat, Salat, Tomate,
Gewiirzgurke, knusprige Zwiebel,
BBQ-Sauce

Tropical burger

22,50

Rote-Bete-Burger, Tomate, Salat,
Gurke, Avocado, Limetten-Joghurt-
Dressingdressing

Veggie burger

Alle Grillgerichte werden mit
einem Beilagensalat serviert.

Weitere Beilagen konnen unter
,, Beilagen* ausgewdhlt werden.

Belgisches Blaues Rindsteak

21,00 — 160 gr® 20,50
Sauces +3,00
26,50 Pfeffersauce ®@@® / Provencalsauce @ /
Champignonsauce ®26® / Weifsweinsauce @20,
23,50 Belle Flamande Hiahnchenfilet* ® 21,50
Scampi-Spie* @@ (9 Stiick) mit Tzatziki 24,50
34,00 Wolfsbarsch* (200gr) @ 21,50
24,00 Blumenkohlsteak™ @ 21,50

Mit Siifskartoffel, Kirschtomate und Brokkoli

2-Giinge-Menii Suppe + Hauptgericht 9,50

oder Suppe + Hauptgericht

Hauptgericht nach Wahl:
— Spaghetti Bolognese @2@@m

— Currywurst @ / Vegane Nuggets ®2@@m / Bratwurst @@ / Hdhnchenfile @
Pommes frites @ / Kroketten @@® / Kartoffelpiiree ®2@m, / Karottenpiiree

Don®
Gurke / Tomate / Karotte



MENUANGEBOT 29,95 p.p

2-Gdnge-Dinner fiir 2 oder mehr Personen

Vorspeisen zum Teilen

Tomatensuppe @289 Ksekroketten ©@® Carpaccio vom belgischen Rind ®
1 Kugel 2,50

Hauptgericht nach Wahl:
2 Kugeln 4,00

— Aufpreis Steak* @

— Aufpreis Steak* (200 9 ® +5,00 Verfiigbare Sorten: Vanille,

Schokolade, Erdbeere, Mokka

— Wolfsbarsch* (200 g) @@ )
VeO6k)

— Penne Burrata @@a@

Kroketten, Pommes frites, Pasta, Reis Zusatzliche Toppings 02601

— Bunte Streusel 0,50
*Choice of Side Dish: Kroketten ®@®, Pommes frites ® pasta @@ reis — Schokoraspel 0.50
*Choice of Sauce: Pfeffersauce @249 Provencalsauce S — Schlagsahne 1.00

Champignonsauce @26 Weifweinsauce D@8,
— Schokoladensauce 2,00

DESSERTS HAUSGEMACHTES EIS
Schokoladen-Moelleuxmit Cuberdon-Eis ®2® 11,95 Mit belgischer Schokoladensauce

Liitticher Waffel ®@@©m 9,75 . 950
Mit Zimteis, gesalzenem Karamell, Apfel, knuspriger Schokolade Coupe brésilienne aza@en >
Schokoladenmousse @& 8,95 Coupe Cuberdon & Pistazie ®260® 11,50

Cuberdon, Pistazie, Honig, Himbeer-Crunch

Churros @ao® 8,00 )

Mit belgischer Schokoladensauce Coupe banana split a@semn 11,00
Vanilleeis, Banane, Schokoladensauce

Kuchen
Kaff it Kuchen G264 8.00 Kirsch- und Zitronensorbet @z@emn 9,50
affee mit Kuchen i ,00 p.p

Bitte werfen Sie einen Blick auf die Kuchenseite fiir unsere Auswahl Erdbeerbecher aeeen 12,00

Coupe Café Royalo@aen 11,50

Crazy carrot cake ®20em 7,25
Luftiger Kuchen mit Karotte und Pekanniissen, getoppt mit cremigem
Frischkdise

Rum-Rosinen-Eis, Kaffee, Karamell, Mango

Bombastic brownie cake ®@@@©n 7,25
Saftiger Brownieboden mit Karamell, Pekanniissen und Schokostiickchen
Very blueberry blondie cake @2oem 7,25

VVeganer Blondie mit Blaubeeren und Vanilleglasur

Die Preise sind in ALLERGENE

Euro, inklusive

Service und L.Ei 8.Krebstiere
Mehrwertsteuer. 2.Gluten 9.Sellerie

Fiir Informationen 3.Lupine 10.Sesamsamen
zu Allergenen 4.Milch 11.Soja

wenden Sie sich bitte 5.Senf 12.Fisch

an unser Personal. 6.Niisse 13.Weichtiere
7.Erdniisse 14.Schwefeldioxid
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