
* Selon ouverture du restaurant / Je nach Restaurantöffnung Plat végétarien / Vegetarisches Gericht **VBF = Viande Bovine Française / Französisches Rindfleisch 
***DOP = Dénomination d’Origine Protégée

E N T R É E S
  TELLER ZUM TE ILEN  

G R I L L A D E S
  GR ILLEN  

FAUX-FILET,  FRITES MAISON 21,00€
RINDER-LENDENSTEAK,
HAUSGEMACHTE POMMES FRITES
Faux-f i let  VBF** accompagné d’un beurre maître d’hôtel  maison /  Rinder-Lendensteak VBF**,  begleitet  mit 
hausgemachter Kräuterbutter

P L AT S
  HAUPTGERICHTE  

M E N U -  4  A N S
  MENÜ FÜR 0 UND 3 JAHRE  

Offert  sous condit ion de consommation adulte.  Demandez nous le détai l  de l ’offre.
Angeboten unter der Bedingung des verantwortungsvol len Konsums für Erwachsene. 

Fragen Sie uns nach den Detai ls  des Angebots.

D E S S E RT S
  NACHSPEISEN  

MAXI P RO F I T E RO L E S À PARTAGER (OU PAS!)  13,50€
MAXI PROFITEROLES ZUM TEILEN (ODER AUCH NICHT!)
Prof i teroles garnies de crème glacée vani l le  art isanale Mon Pet i t  Glacier
et  nappées de sauce chocolat  maison
Profiteroles gefül l t  mit  handwerkl ich hergestel l tem Vani l leeis  Mon Petit  Glacier 
und überzogen mit  hausgemachter Schokoladensauce

ILE FLOTTANTE,  C R È M E P R A L I N É E MAISON      7,50€
SCHWIMMENDE INSEL, HAUSGEMACHTE PRALINENCREME

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE 7,50€
CRÈME BRÛLÉE MIT  VANILLE

CO U P E M E L B A AU F R U I T  D E S A I S O N      8,00€
MELBA-BECHER MIT  SAISONALEM OBST
Fruit  de saison,  chanti l ly  maison et  amandes eff i lées
Saisonales Obst, hausgemachte Schlagsahne und gehobelte Mandeln

CRÉMEUX AU CHOCOLAT MAISON 8,50€
HAUSGEMACHTE SCHOKOLADENCREME

BLANC MANGER COCO MANGUE MAISON 8,50€
HAUSGEMACHTER KOKOS-MANGO-PUDDING

C R E M E U X C H O CO L AT B L A N C, F R A I S E S     9,00€
CREMIGE WEISSE SCHOKOLADE MIT  ERDBEEREN
Spéculoos, crémeux chocolat blanc, fraises et zeste de citron vert
Spekulatius, cremige weiße Schokolade, Erdbeeren und Limettenschale

FRAMBOISES EN TUILE L É G È R E S AUX AMANDES      9,00€
HIMBEEREN IN ZARTEN MANDELHIPPEN
Chanti l ly  maison et  coul is  de framboise
Hausgemachte Schlagsahne und Himbeer-Coul is

TARTELETTE R E N V E R S É E AU FRUIT DE SAISON 9,00€
GESTÜRZTES TARTELETTE MIT  SAISONALEN FRÜCHTEN
Glace art isanale au yaourt
Hausgemachtes Joghurt-Eis

ASSIETTE DE FROMAGES  9,50€
KÄSETELLER

CAFÉ GOURMAND  11,50€
KAFFEE GOURMAND
Expresso accompagné de 3 douceurs
Espresso begleitet  von 3 Süßigkeiten

THÉ GOURMAND   12,50€
TEE GOURMAND
Thé au choix accompagné de 3 douceurs
Tee der Wahl begleitet  von 3 Süßigkeiten

C H A M PAG N E G O U R M A N D 17,50€
CHAMPAGNE UND MINI-DESSERTS
Coupe de champagne AOP brut Vranken
accompagnée de 3 douceurs
Glas AOP Brut-Champagner Vranken, begleitet  von 3 Köst l ichkeiten

G L AC E A RT I S A N A L E
M O N P E T I T  G L AC I E R

  HAUSGEMACHTES E IS  VON MON PET IT  GLACIER  

7,20€ 8,50€

D E M A N D E Z À VOT R E S E RV E U R 
L E S PA R F U M S D U M O M E N T 
FRAGEN SIE IHRER SERVICEKRAFT 

NACH DEN AKTUELLEN 
GESCHMACKSRICHTUNGEN

ajoutez de la
chanti l ly  maison 

Fügen Sie hausgemachte 
Schlagsahne hinzu

+1,50€

L’ASSIETTE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES           19,90€
WURST UND KÄSE TELLER
Accompagnée de son beurre aromatisé maison /  Begleitet  aromatis ierten Butter 

L’ASSIETTE DE LA MER           20,90€
DIE MEERESPLATTE
Saumon gravlax maison,  r i l lettes de thon maison,  tarama maison et  bl inis
Hausgemachter Graved Lachs,  hausgemachte Thunfischri l lettes,  hausgemachtes Tarama und Bl inis

1 P L AT
Coqui l lettes au fromage

ou Filet de poulet à la crème, accompagné de frites ou de carottes
ou Steak haché,  accompagné de fr i tes ou de carottes

+1 D E S S E RT
Coupe 2 boules ou crème au chocolat  et  smart ies

+1 B O I S S O N 
Jus de pomme ou orange ou s irop à l ’eau ou d iabolo

1 G E R I C H T
Coqui l lettes mit  Käse

oder Hähnchenfilet in Rahmsauce, serviert mit Pommes frites oder Karotten

oder Hacksteak,  serviert  mit  Pommes fr i tes oder Karotten

+1 D E S S E RT
2 Kugeln oder Schokoladencreme mit  Smart ies
+1 G E T R Ä N K 
Apfel-  oder Orangensaft  oder Wasser oder Diabolosirup

M E N U E N FA N T
  K INDERMENÜ  

D E 4
À 10 A N S

VO N 4 B I S
10 J A H R E N

13,60€

D O U B L E CHEESEBURGER,
FRITES MAISON

DOUBLE-CHEESEBURGER MIT 
HAUSGEMACHTEN POMMES

2 steaks hachés VBF**, cheddar, pickles de 
légumes, oignons caramél isés, sauce maison

2 französische Rindfleisch-Patt ies VBF**, 
Cheddar,  eingelegtes Gemüse,  karamel l is ier te 

Zwiebeln,  hausgemachte Sauce

22,90€

CLUB AU POULET,  FRITES MAISON 17,50€
CHICKEN CLUB, HAUSGEMACHTE POMMES
Club sandwich au poulet,  poitr ine fumée,
œuf dur,  salade et  sauce maison
Chicken Club Sandwich,  geräuchertes Bruststück, 
hartgekochtes Ei ,  Salat und hausgemachte Soße

CLUB AU SAUMON GRAVLAX          19,50€
FRITES MAISON
GRAVLAX LACHS CLUB, HAUSGEMACHTE POMMES
Club sandwich au saumon sauce gravlax,
concombre et  roquette
Lachs-Club-Sandwich mit Gravlax-Sauce, Gurke und Rucola

M E R L A N FACO N F I S H A N D C H I P S 19,00€
SEEHECHT NACH F ISH-AND-CHIPS-ART
Fine panure aux herbes et  sauce tartare aux herbes
Feine Kräuterpanade und Kräuter-Tartarsoße

SUPRÈME DE POULET,  18,50€
LÉGUMES DE SAISON
HÄHNCHENBRUSTF ILET MIT  SAISONALEM GEMÜSE
Sauce moutarde et  poivre de Java
Senfsauce mit  Java-Pfeffer

T H O N M I-C U I T  AU S É S A M E D O R É,      21,50€
SUCRINE CROQUANTE 
GEBRATENER THUNFISCH MIT  SESAMKRUSTE
UND KNACKIGEM SALATHERZ
Mélange de sucr ine,  fenoui l  et  rad is.  Mayonnaise au soja
Mix aus Salatherz,  Fenchel  und Radieschen mit  Soja-
Mayonnaise

CARPACCIO DE BŒUF CHAROLAIS,     19,90€
FRITES MAISON
CARPACCIO AUS CHAROLAIS-RINDFLEISCH, 
HAUSGEMACHTE POMMES
Carpaccio de bœuf charolais,  grana padano DOP***,
noisettes gr i l lées et  pickles de légumes
Carpaccio aus Charolais-Rindfleisch,  Grana Padano 
DOP***,  geröstete Haselnüsse und Gemüsegurken

COQUILLETTES À LA TRUFFE  15,50€
MUSCHELNUDELN MIT TRÜFFEL UND SCHINKEN
Sauce crémeuse à la truffe et  au cheddar
Cremige Sauce mit  Trüffel  und Cheddar und hauchdünner 
i tal ienischer Schinken mit  Kräutern

SUPPLÉMENT CHIFFONNADE  +1,00€
DE JAMBON AUX HERBES    
AUFPREIS  FÜR HAUCHDÜNNEN SCHINKEN MIT 
KRÄUTERN

CHEESEBURGER VEGGIE, FRITES MAISON 
VEGGIE-CHEESEBURGER, HAUSGEMACHTE POMMES

Galette végétale,  cheddar,  pickles de légumes, 
oignons caramél isés,  et  sauce maison

Gemüse-Burger,  Cheddar, 
Gemüsepickles,  karamel l  is ier te Zwiebeln und

hausgemachte Sauce

19,90€

SUPPLÉMENT DOUBLE STEAK VEGGIE 
DOUBLE STEAK VEGGIE EXTRA

5,00€

ASSIETTE DE FRITES MAISON  5,00€
EIER MIT MAYONNAISE

ASSIETTES DE FRITES MAISON  6,00€
AU CHEDDAR
HAUSGEMACHTE POMMES MIT CHEDDAR 

LES ŒUFS MAYONNAISE 5,50€
HART GEKOCHTE E IER UND MAYONNAISE
Œufs durs,  mayonnaise maison,
brisures de poitr ine fumée et  croûtons
Hartgekochte Eier,  hausgemachte Mayonnaise, 
Räucherspeckstückchen und Croutons 

HOUMOUS AU CITRON 7,50€
ET FOCACCIA 
ZITRONEN-HUMMUS UND FOCACCIA
Houmous maison,  accompagné de focaccia
Hausgemachtes Hummus, serviert  mit  Focaccia

S O U P E G L AC É E D’AVO C AT 8,50€
E T D É S D E F E TA 
KALTE AVOCADOSUPPE MIT  FETAWÜRFELN

TA R A M A M A I S O N E T  B L I N I S                8,50€
HAUSGEMACHTES TARAMA UND BL INIS

T E R R I N E C H È V R E F R A I S   8,50€
P O I V RO N RO U G E 
TERRINE AUS FRISCHEM ZIEGENKÄSE UND ROTER PAPRIKA
Coul is  de pesto  /  Pesto-Coul is

CAMEMBERT RÔTI AU LAIT CRU             12,50€
IM OFEN GEBACKENER CAMEMBERT AUS ROHMILCH
Thym et noix / /  Thymian und Walnüsse

S AU M O N G R AV L A X M A I S O N            10,50€
E T Q U I N OA E N S A L A D E
HAUSGEMACHTER GRAVED LACHS UND QUINOASALAT

S A L A D E S
  SALATE  

SALADE C Æ S A R  18,50€
CÆSAR SALAT
Salade,  poulet,  œuf,  poitr ine fumée, grana padano 
DOP***,  anchois,  croûtons et  sauce cæsar maison
Salat,  Hähnchen, Ei ,  geräucherter Speck, 
Grana Padano DOP***,  Anchovis,  Croutons und 
hausgemachte Caesar-Sauce

SALADE BOULGOUR,   18,50€ 
AUBERGINE,  FETA  
BULGURSALAT,  AUBERGINE,  FETA
Boulgour,  aubergine gr i l lé,  tomates cer ises,  féta, 
pet i ts  pois,  roquette et  amandes eff i lées
Bulgursalat,  gegri l l te Aubergine,  Kirschtomaten, 
Feta,  Erbsen,  Rucola und gehobelte Mandeln



A P É R I T I F S
  APÉRIT IFS   

KIR AU VIN BLANC 12CL 7,00€
Vin blanc,  crème de cassis  ou framboise
ou mûre ou pêche
Weißwein und schwarze Johannisbeere, Himbeere,
Wahlweise Brombeer-oder Pfirsichlikör

KIR AU CHAMPAGNE 12CL 11,00€
Champagne Vranken, crème de cassis
ou framboise ou mûre ou pêche
Champagner Vranken und schwarze Johannisbeere,
Himbeere, Wahlweise Brombeer-oder Pfirsichlikör

MARTINI  BIANCO 5CL  7,00€
WHISKY JACK DANIEL’S 4CL  8,50€
RHUM BACARDI DIEZ 10 ANS 4 CL 9,00€
W H I S K Y A B E R LO U R 10 A N S 4CL 9,50€
RHUM SANTA TERESA 1796 4CL      10,50€
Supplément soda / Extra Getränke +1€

B I È R E S P R E S S I O N S
  SCHANKBIER  

D I G E S T I F S
  VERDAUUNG  

GET 27
CALVADOS
CO G N AC M A RT E L L  V S O P

4CL

8,00€
8,00€

10,50€

I G P :  Ind icat ion Géographique Protégée  -  AO P :  Appel lat ion d’Origine Protégée  -  AO C: Appel lat ion d’Origine Controlée

I G P I L E  D E B E AU T É,
Co r s e ,  Co s t a  S e re n a

AO P CÔT E S D E P ROV E N C E,
P rove n c e ,  Lo u  by  Pey ra s s o l ,  B I O

AO P CÔT E S D E P ROV E N C E,
P rove n c e ,  M  d e  M i n u t y

AO P B O U RG O G N E C H A R D O N N AY,
B o u rg o g n e ,  LC  by  L a  C h a b l i s i e n n e

AO P A L S AC E P I N OT G R I S,
A l s a c e  ,  Le  p i n o t  d e  J o  H . ,  B I O 

AO P S A N C E R R E,
Lo i re ,  L a  V i va n d i è re

AO P C H A B L I S
B o u rg o g n e ,  J.  M o re a u  « G l o i re  d e  m o n  Pè re »

AO P P O U I L LY F U I S S É,
B O U RG O G N E ,  L E S  V I E U X  M U R S

AO P CO N D R I E U,
R H Ô N E ,  G U I G A L

AO P S AU M U R C H A M P I G N Y,
Lo i re ,  Le s  Va l e n g e n e t s

AO P S A I N T N I CO L A S D E B O U RG U E I L,
Lo i re ,  Le s  J ave a u x

AO P B E AU M E S D E V E N I S E,
R h ô n e ,  D o m a i n e  d e  l a  B r u n e

AO P S A I N T J O S E P H,
R h ô n e ,  G u i g a l

AO P S A I N T E M I L I O N G R A N D C R U,
B o rd e a u x ,  B a r ro n  d e  B o u t i s s e

AO P S A I N T J U L I E N,
B o rd e a u x ,  Co n n e t a b l e  d e  Ta l b o t

AO P B E AU N E D U C H ÂT E AU 1 E R C R U,
B o u rg o g n e ,  D o m a i n e  B o u c h a rd  Pè re  e t  F i l s

AO P P O M M A R D,
B o u rg o g n e ,  D o m a i n e  B o u c h a rd  Pè re  e t  F i l s

1 5 c l .

7,00€

7,50€

3 7 , 5 c l .

3 7 , 5 c l .

7 5 c l .

32,00€

34,00€

42,00€

1 5 c l .

7,50€

7,00€

8,50€

7 5 c l .

34,00€

32,00€

38,00€

41,00€

49,00€

65,00€

1 5 c l .

7,00€ 

7,50€

8,50€

3 7 , 5 c l .

 

17,00€

7 5 c l .

32,00€

34,00€

38,00€

49,00€

42,00€

57,00€

62,00€

79,00€

RO S É S ROSÉWEIN

B L A N C S WEISSWEIN

RO U G E S ROTWEIN

V I N S
  WEIN  

C H A M PAG N E S
  CHAMPAGNES  

AO P B R U T,
V ra n ke n

B R U T RO S É,
Po m m e r y 

B R U T E O,
Tê te  d e  Cu vé e  D e m o i s e l l e  V ra n ke n

DIAMANT BLANC DE BLANC,
V ra n ke n

BLANC DE BLANC,
Po m m e r y

1 2 c l .

11,00€

14,00€ 

7 5 c l .

55,00€

79,00€

67,00€

92,00€

1 5 0 c l .

99,00€

140,00€

BIÈRES BOUTEILLES 
  FLASCHENBIERE  

H E I N E K E N 0.0
SANS ALCOOL  /  ALKOHOLFREIES BIER

D E S P E R A D O S
M O RT S U B I T E K R I E K

33CL

4,90€
 

7,30€
7,50€

B O I S S O N S F R A Î C H E S
  KALTE GETRÄNKE  

BOISSONS CHAUDES
  HE ISSE GETRÄNKE  

N OT R E C A F É E S T
100% A R A B I C A

U N S E R K A F F E E B E S T E H T 
Z U 100 % AU S A R A B I C A

L AT T E V I E N N O I S S AV E U R CO O K I E
Latte 100% arabica,  s i rop saveur cookie, 
crème fouettée et  br isures de cookie
100 % Arabica-Latte, Sirup mit Keksgeschmack, 
Schlagsahne und Kekschips

6,50€

L AT T E V I E N N O I S AU C A R A M E L
Latte 100% arabica,  s i rop caramel crème 
fouettée et  sauce caramel
100 % Arabica-Latte, Karamellsirup, 
Schlagsahne und Karamellsauce

6,50€

CO C K TA I L S  S A N S A LCO O L
  ALKOHOLFREIE  COCKTAILS  

CO C K TA I L S  A LCO O L I S É S
  ALKOHOLISCHEN COCKTAILS  

E XOT I CO        8,50€
Jus d’ananas, nectar de mangue, purée de fruit de la passion et jus de citron vert 
Ananassaft, Mangonektar, Passionsfruchtpüree und Limettensaf

FRESH ME UP FRAMBOISE      8,50€
Sirop de fleur de sureau, sirop de framboise, feuille de menthe, eau pétillante, fruits rouges et citron vert
Holunderblütensirup, Himbeersirup, Minzblatt, Mineralwasser, rote Früchte und Limette

S P R I T Z À L A F R A N Ç A I S E 11,00€
Li l let ,  tonic et  s i rop de pamplemousse
Lillet, Tonic und Grapefruitsirup

G I N TO N I C 11,00€
Gin Bombay Sapphire,  tonic,  framboises et  basi l ic
Bombay Sapphire Gin, Tonic, Himbeeren und Basilikum

DA I Q U I R I  F R A M B O I S E 11,00€
Rhum Bacard i,  framboises,  jus de citron vert  et  sucre de canne
Bacardi-Rum, Himbeeren, Limettensaft und Rohrzucker

M O S CO W M U L E    11,00€
Vodka, ginger beer et  c i tron frais
Wodka, Ginger Beer und frische Zitrone

S P R I T Z S A I N T G E R M A I N    12,50€
Prosecco,  l iqueur de f leurs de sureau Saint-Germain,  eau péti l lante et  c i tron
Prosecco, Saint-Germain-Holunderblütenlikör, Mineralwasser und Zitrone

COCKTAIL FUN HOUSE     5,95€
Sprite,  jus de pomme et s i rop barbe à papa
Sprite,  Apfelsaft  und Zuckerwatte-Sirup

COCKTAIL DES PIRATES     5,95€
Jus d’orange, jus d’ananas et  s i rop de grenadine et  fraises Tagada
Orangensaft,  Ananassaft  und Grenadinesirup und Tagada

H E I N E K E N
PA N AC H É
M O N ACO
A F F L I G E M /
A F F L I G E M B L A N C H E
I PA L AG U N I TA S
P I CO N

25CL

4,95€
4,95€
4,95€
5,50€

5,95€
5,20€

50CL

8,70€
8,70€
8,70€
9,10€

9,50€
8,90€

E V I A N
B A D O I T  V E RT E (Sprudelwasser)

B A D O I T  RO U G E (Sprudelwasser)

N E C TA R D’O R A N G E Orangensaft

J U S D E P O M M E Apfelsaft

N E C TA R D’A N A N A S Ananasnektar

N E C TA R D’A B R I COT Aprikosennektar

J U S D E TO M AT E Tomatensaft

O R A N G E P R E S S É E Frisch gepresster Orangensaft

C I T RO N P R E S S É Frisch gepresster Zitronensaft

S O F T S /  GETRÄNKE
COCA COLA ORIGINAL 33CL, COCA COLA SANS SUCRE 33CL, 
ORANGINA 25CL, SPRITE 25CL , OASIS TROPICAL 25CL,
SCHWEPPES INDIAN TONIC 25CL

D I A B O LO Limonade mit Sirup

S I RO P À L’E AU  Wasser mit Sirup
Supplément sirop / Extra Sirup +1€

C I T RO N N A D E M A I S O N
Hausgemachte Limonade

T H É G L AC É M A I S O N Pêche abricot/ Pfirsich aprikose
Hausgemachter Eistee 

50CL 4,50€
50CL 4,65€
33CL 4,95€
25CL 4,95€
25CL 4,95€
25CL 4,95€
25CL 4,95€
25CL 4,95€
20CL 5,00€
15CL 5,00€

4,95€ 
 
 

  

33CL 4,80€
25CL 3,80€

1L 6,50€
1L 6,65€

  
 

30CL 6,00€

30CL 5,10€
 

30CL 5,10€

E S P R E S S O Espresso

D É C A F É I N É Entkoffeinierter Kaffee

C A F É E S P R E S S O 100% A R A B I C A FA I R T R A D E
Espresso coffee 100% fair trade arabica

C A F É N O I S E T T E Espresso mit einem Schuss Milch

A M É R I C A N O
C A F É G R A N D C R È M E Kaffee mit Milch

C A F É L AT T E
C A P P U CC I N O Cappuccino

C A F É V I E N N O I S Wiener Kaffee

C H O CO L AT C H AU D Heiße Schokolade

C H O CO L AT C H AU D FA I R T R A D E Heiße Schokolade
C H O CO L AT V I E N N O I S Wiener Schokolade

T H É S E T  I N F U S I O N S CO M P TO I R R I C H A R D
TEE & KRÄUTERTEE
Demandez notre sélection - Fragen Sie nach unserer Auswahl

T H É S & I N F U S I O N S FA I R T R A D E
TEE & KRÄUTERTEE
Demandez notre sélection - Fragen Sie nach unserer Auswahl

I R I S H CO F F E E

2,90€
2,90€
3,10€

3,10€
3,80€
4,60€
4,95€
4,95€
4,95€ 

4,95€ 

5,40€ 

5,95€ 

4,50€

4,70€

8,90€

SIMPLE

4,50€
4,50€
4,90€

DOUBLE


