
MOJITO 20cl - Rhum, citron vert, sucre de canne, menthe, eau pétillante
Rum, Lime, Sugar Cane, Mint, Sparkling Water

MARGARITA 12cl - Tequila, triple sec, citron vert
Tequila, Triple sec, Lime

CUBA LIBRE 20cl - Rhum ambré, coca-cola, citron vert
Dark Rum, Coca-cola, Lime

COSMOPOLITAN 12cl  - Vodka, triple sec, cranberry, citron
Vodka, Triple sec, Cranberry, Lime

MAI TAI 20cl - Rhum Brun et Blanc, ananas ,orange, Crème de Pêche, Sirop d’orgeat 
White Rum & Dark Rum, Pineapple, Orange, Peach Liquor, Orgeat Syrup

PIÑA COLADA 20cl - Rhum, Jus d’Ananas, Crème de coco
Rum, Pineapple juice, Coconut Cream 
CAIPIRINHA 12cl  - Cachaça ,Citron vert , Sucre de canne
Cachaça,Lime, Sugar Cane

CAIPIROVSKA 12cl -Vodka,Citron vert, Sucre de canne
Vodka,Lime, Sugar Cane

SODAS, EAU ET JUS DE FRUITS
SOFTS, WATER AND JUICES

COCKTAILS

10€

COCA-COLA 25cl............................................ 4€
Original, Zero
FANTA ORANGE 25cl................................... 4€
FUZE TEA 25cl.................................................. 4€
SPRITE 25cl....................................................... 4€
EAU PÉTILLANTE 50cl................................3€
Sparkling water 50cl

OASIS 25cl.......................................................... 4€ 
TONIC 25cl.......................................................... 4€
JUS DE FRUITS 20cl..................................... 4€
Nectar d’orange ou d’ananas, jus de 
Pomme
Orange nectar, Pineapple nectar or Apple juice

PETITE Small 25cl.............................................5€ GRANDE Large 50cl..........................................9€

BIÈRES PRESSION
DRAFT BEERS

SUNNY MIX
Pomme, Ananas, Orange

Apple, Pineapple, Orange

ENERGY BOOST
Orange, Carotte, Ananas, Gingembre 

Orange, Carrot, Pineapple, Ginger

GREEN DETOX
Pomme, Céleri , Concombre, Ananas

Apple, Celery, Concumber, Pineapple

RED POWER
Pomme, Betterave,Carotte, Orange

Apple, Beetroot, Carrot, Orange

Nos jus frais maison sont réalisés à la commande pour plus de fraîcheur
Our Fresh Juices are prepared to order to ensure maximum freshness

JUS MAISON
HOUSE JUICE 6€



Servi avec des frites
HAMBURGER 

OU CHEESEBURGER (+1€) 
OU TENDERS DE POULET

+
SOFT

+
COMPOTE DE POMME

Come with French Fries
HAMBURGER 

OR CHEESEBURGER (+1€) 
OR CHICKEN TENDERS

+
SOFT

+
APPLE COMPOTE

Nos viandes sont soigneusement sélectionnées auprès de nos producteurs soucieux du bien être 
de leurs bêtes et en cuisson unique façon smash burger

We select our meats with care for producers commited to animal wellfare, then cook them in our 
signature  smash burger style

BURGERS MAISON
HOMEMADE BURGERS

Servis avec frites All burgers come with French fries

SUPPLÉMENT BURGERS 
BURGERS EXTRA 

Jambon de Pays +2,5€ / Cheddar +1€ / Croquette de Fromage +2,5€ /Bacon +2€ / Sauce+1€
Salade accompagnement +3,5€ / Chorizo +2€

Country Ham +2,5€ / Cheddar +1€ / Cheese croquette +2,5€ / Bacon +2€ / Sauce +1€
Side Salad +3,5€ / Chorizo +2€

MENU ENFANT
KIDS’ MENU

14€

CLASSIC.......................................................................... 18€
Steak haché, salade, cheddar, pickles, 
oignons confits, sauce maison 
Ground Beef Patty, Salad,Cheddar, Pickles, 
Caramelized Onions, House Sauce

CHICKEN......................................................................... 19€
Poulet frit aux épices douces, salade, 
cheddar, pickles, oignons confits, 
mayonnaise maison épices douces
Spiced Fried Chicken, Salad, Cheddar, Pickles, 
Caramelized Onions, House Sweet-Spices 
Mayonnaise

CHORIZO TWIST................................................... 23€
Steak haché, salade, emmental, chorizo, 
pickles, oignons rouges, poivrons rôtis, 
sauce maison
Ground Beef Patty, Salad, Emmental Cheese, 
Chorizo, Pickles, Red Onions, Roasted Bell 
Peppers, House Sauce 

BBQ....................................................................................... 23€
Steak haché, salade, comté AOP, 
pickles, jambon de pays, oignons 
rouges, aubergine grillée, sauce 
barbecue fumé
Ground Beef Patty, Salad, PDO Comté, Country 
Ham, Red Onions, Pickles, Grilled EggPlant, 
Smoked Barbecue Sauce

VEGGIE.............................................................................20€
Mozzarella, pickles, poivrons rôtis, 
aubergine grillée, salade, oignons 
confits, sauce maison
Mozzarella, Pickles, Roasted Bell Peppers, 
Grilled Eggplant, Salad, Caramelized Onions, 
House Sauce

BRIE CHEESE LOVER..................................... 22€
Steak haché ou poulet frit, salade, 
oignons confits, bacon, pickles, brie 
AOP*, sauce moutarde à l’ancienne
Ground Beef Patty or Fried Chicken, Salad, 
Caramelized Onions, Bacon, Pickles, French 
Brie Cheese PDO, House Old-style Mustard 
sauce



À PARTAGER
TO SHARE

TENDERS DE POULET 
Chicken tenders 
X4......................................... 10€
MOZZARELLA PANÉ
Fried Mozzarella
X4......................................... 10€
JALAPENO CHEDDAR
X4........................................... 8€
X8......................................... 14€
CHILI CHEESE NUGGETS 
X6......................................... 10€
X10......................................... 5€

ASSIETTE
GOURMANDE

*TENDERS
*AILES DE POULET

Chicken Wings
*MOZZARELLA PANÉ

Fried Mozzarella

20€

AILES DE POULET  
ROTIS AUX ÉPICES
Chicken Wings 
Petit Small X5.................... 10€
Grand Large X8.................. 15€

BOL DE FRITES
Fries bowl
Petit Small............................ 5€
Grand Large.......................... 8€

GREEN & CO SALAD.................................14€
Légumes de saison rôtis, crudités, 
croûtons 
Seasonnal Rosted Vegetables, Raw Vegetables,  
Croutons

VEGGIE CHILI...................................................................15€
Frites, haricots rouges, oignons frits, 
maïs, poivrons, sauce tomate, Cheddar, 
coriandre
French Fries, Red Beans, Fried Onions, Corn, Bell 
Peppers, Tomato sauce, Cheddar, Coriander

SUPPLÉMENT PLATS
MAIN DISHES EXTRA

Jambon de Pays +2,5€ / Bacon +2€ / Chorizo +2€ / Tenders +8€ / 
Croquette de fromage +2,5€ / Steak haché +5€

Country Ham+2,5€ / Bacon +2€ / Chorizo +2€ / Tenders +8€ / Cheese Croquette +2,5€ /  Ground Beef Patty +5€

PLATS
MAIN DISHES



BOULE DE GLACE................................ 3€
Scoop of ice cream 
Vanille, Chocolat, Fraise
Vanilla, Chocolate, Strawberry

MAGNUM..................................................7€
Classic, Amande, Blanc
Classic, Almond, White

CALIPO COCA.................................................4€

DAME BLANCHE................................................ 10€
White lady  
Vanille, Sauce Chocolat
Vanilla, Chocolate Syrup

TWISTER................................................. 4€

BEN & JERRY 100ml............................ 5€

GLACES
ICE CREAMS

COUPE GLACÉE.................................. 10€
Ice cream cup  
Vanille, Citron, Citron Vert 
Vanilla, Lemon, Lime

MILKSHAKE............................................7€
MILKSHAKE
Vanille, Chocolat, Fraise
Vanilla, Chocolate, Strawberry

PANNACOTTA..........................................................8€
Pannacotta  
Coulis de Caramel, Chocolat ou Fruits 
exotiques 
Caramel, Chocolate or Exotic Fruit sauce

FONDANT CHOCOLAT....................... 8€
Chocolate Cake  
Crème Anglaise
Custard

DESSERTS

EXPRESSO/NOISETTE................................3€ 
CAFÉ LONG ........................................................3€
American Coffee

DOUBLE CAFÉ...................................................6€
Double coffee

THÉ.......................................................................... 4€
Tea

CAFÉ AU LAIT................................................... 4€
Coffee with milk 

CAPPUCCINO....................................................5€

BOISSONS CHAUDES
HOT DRINKS


